
BAUEN-WOHNEN
Schaffen Sie Ihr 

Zuhause: Bauen. 
Wohnen. Leben.

GASTRO
Erleben Sie den  

Geschmack des 
Lebens.

LIFESTYLE
Ihr Stil: Pure  

Lebensfreude,  
echter Lifestyle.

FREIZEIT
Freizeitgenuss pur  

– Entspannen.  
Erleben. Geniessen.
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Vom 3. bis 18. Oktober 2026 treffen Markttradition, feine Düfte und  
Nervenkitzel aufeinander – ein Herbstvergnügen
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T +41 62 797 22 44
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Es ist schon ein wenig kurios: Wir planen die Herbst-Ausgabe, und draussen zeigt das 
Thermometer kurz vor Redaktionsschluss, Anfang September, noch immer knapp 30 Grad. 
Während wir über Kastanien, Raclette und die ersten Kerzen am Adventskranz nachdenken,  
liegen andere noch in der Badi am See und geniessen die letzten warmen Tage.

So bereiten wir die Herbst-Tipps vor: von der Luzerner Herbstmesse, der Määs, die wie jedes Jahr 
die Innenstadt in ein Volksfest verwandelt, bis zum Wild-Angebot der Wirtschaft zur Schlacht in 

Sempach, wo Hirsch und Reh längst wieder auf der Karte stehen. 
Und ja, wir schreiben bereits über Weihnachten, während man 
draussen locker noch schwimmen gehen könnte.

Über den Klimawandel wollen wir an dieser Stelle nicht 
philosophieren, das überlassen wir gerne anderen. Viel lieber 
möchten wir Sie dazu einladen, diesen verlängerten Sommer 
und den vermutlich milden Herbst einfach zu geniessen. Unsere 
Region bietet dafür mehr als genug: Wanderungen mit Fernsicht, 
ein letztes Bad im See, gemütliche Terrassenabende, aber auch 
schon die ersten Herbstmärkte und Festivitäten, die uns langsam 
auf die kalte Jahreszeit einstimmen.

Ob Sie sich also für die Määs, für einen Ausflug ans Wasser oder 
für ein Wildgericht in Sempach entscheiden: Die Zentralschweiz 

zeigt sich gerade von ihrer flexibelsten Seite, mit einem Fuss noch im Sommer und einem bereits 
im Herbst. Genau diese Mischung aus Spätsommer-Gefühl und Vorfreude auf die kalte Jahreszeit 
wollen wir Ihnen mit dieser Ausgabe mitgeben.

Viel Freude mit der neuen best for you-Ausgabe.

Sandra Monteiro
(bestforyou-Team | Design & Grafik)
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auf das Publikum regnen. 
Offeriert werden sie von 
den Schaustellerinnen und 
Schaustellern. Danach lau-
fen Luna-Park, Waren-Määs 
und Määs-Chalet 16 Tage 
lang.

Öffnungszeiten von  
Luna-Park, Waren-Määs 
und Määs-Chalet
Die Waren-Määs auf dem 
Inseli öffnet täglich von 
11:00 bis 19:00 Uhr, am letz-
ten Sonntag nur bis 18:00 
Uhr. Das Määs-Chalet mit 
Gartenwirtschaft ist von 
Montag bis Sonntag von 

Die Lozärner Määs 2026 dauert vom 3. bis 18. Oktober und 
bespielt Bahnhofplatz, Europaplatz und Inseli in Luzern: 
16 Tage Herbstmesse mit 57 Geschäften im Luna-Park, 
mehr als 20 Fahrgeschäfte für Gross und Klein und 81 
Marktständen am Seeufer. Erwartet werden rund 400‘000 
Besucherinnen und Besucher.

LOZÄRNER 
         MÄÄS 2026
16 TAGE HERBSTMESSE AUF DREI PLÄTZEN

Am Samstag, 3. Oktober 2026, um 10:00 Uhr wird die Lo-
zärner Määs, die traditionelle Herbstmesse in Luzern, mit 
einem Böllerschuss eröffnet. Beim Määs-Torbogen platzt 
gleichzeitig eine Konfettibombe, aus der rund 500 Fahrchips 



Anschluss gibt es einen Apéro. Am 
Dienstag, 13. Oktober 2026, ist der 
offizielle Tag mit einem Määs-Rund-
gang und einem Apéro riche für Be-
hördenvertretungen, Medien und 
Gäste.

Besonders günstig wird es am Fa-
milientag, Donnerstag den 15. Ok-
tober 2026: Alle Bahnen fahren bis 
19:00 Uhr zum halben Preis. Am 
Kilbisonntag, 11. Oktober 2026, ver-
lagert sich ein Teil des Betriebs in 
die Altstadt: Ab 10:30 Uhr steigt 
unter der Egg und am Rathausquai 
die «Kilbi unter der Egg» mit Glücks-
rädern, Magenbrot, Marroni, Zucker-
watte und gebrannten Mandeln.

11:00 bis 19:00 Uhr offen. Der 
Luna-Park läuft am Eröffnungs-
tag von 10:00 bis 23:00 Uhr, da-
nach sonntags bis donnerstags 
von 11:00 bis 22:00 Uhr sowie 
freitags und samstags von 11:00 
bis 23:00 Uhr. Am Schlusstag, 
Sonntag, 18. Oktober 2026, fah-
ren die Bahnen bis 20:30 Uhr.

Gottesdienst, Familientag und 
Kilbi unter der Egg
Am ersten Määs-Sonntag (04. 
Oktober 2026) beginnt der Tag 
um 10:00 Uhr mit dem Määs-
Gottesdienst im Määs-Chalet. 
Geleitet wird er von den Zirkus- 
und Schaustellerseelsorgern, im 

Drei Plätze: 
Bahnhofplatz, 
Europaplatz, Inseli
Platz eins ist der Bahn-
hofplatz. Dort stehen 
Fahrgeschäfte gleich 
neben dem historischen 
Torbogen, wenige Schrit-
te vom Bahnhof entfernt. 
Am Europaplatz beim 
KKL dreht das Riesenrad 
seine Runden; hier sind 
auch Samariterdienst 
und Fundbüro unterge-
bracht. Herzstück bleibt 
das Inseli mit dem Luna-
Park, der Waren-Määs 
und dem Määs-Chalet 



mit Gartenwirtschaft. Der Inselipark gehört 
der Stadt Luzern, seit sie ihn 1924 nach einer 
Volksabstimmung kaufte und zur öffentlichen 
Parkanlage machte.

Für die Anreise empfiehlt sich der öffentliche 
Verkehr. Alle drei Plätze liegen wenige Geh-
minuten vom Bahnhof, von den Busstationen 
und von den Schiffs-Landebrücken entfernt.

Luna-Park mit neuem Riesenrad
Im neuen Riesenrad auf dem Europaplatz 
sind die Gondeln vollständig rollstuhlgängig. 
Im Luna-Park hat es 57 Geschäfte, neben 
Fahrgeschäften also auch Stände für Essen 
und Trinken sowie Spiel und Geschick. Das 
Angebot reicht von gemütlichen Kinderfahr-
geschäften bis zum Actionfahrgeschäft. Viele 
Fahrgeschäfte sind jährlich neu vor Ort, so-
dass sich das Bild von Ausgabe zu Ausgabe 
verändert.

Als Highlight gilt «Der Burner», ein 
MultiLoop-Thrillride mit mehrfa-
chen Loopings und Beschleunigun-
gen bis zu 5 G. Neu ist der moder-
ne Kettenflieger «SUGAR Rush», der 
seine Gäste in rund 40 Metern Höhe 
über Inseli, KKL und Vierwaldstät-
tersee kreisen lässt. Das Rundfahr-
geschäft «Scorpion» erreicht Ge-
schwindigkeiten bis zu 60 km/h. Für 
die jüngsten Besuchenden stehen 
Kindereisenbahn, Karussells und 
ein Kinderparadies bereit.

Für die Verpflegung mitten im Luna-
Park sorgen Das beliebte Määs-
Chalet und der Holzturm mit Aus-
sichtsterrasse. Dort erwartet die 
Gäste Tessiner Grotto-Ambiance 
mit Risotto, Brotkäse, Kaffee und 
Wein.
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Waren-Määs am Seeufer
Die Warenmesse ist in den In-
selipark eingebettet und liegt 
direkt am See. 81 Markthänd-
lerinnen und Markthändlern 
sind direkt am Seeufer mit ei-
nem breiten Warensortiment: 
Kunsthandwerk, Mode, Deli-
katessen, Schmuck und mehr 
werden verkauft. Zum Ange-
bot gehören Warenmarktstän-
de, Demonstrationsstände, 
Spezialitäten, Confiserien und 
Imbissstände.

Samariterdienst und Fundbüro 
Der Samariterdienst ist vis-à-
vis dem KKL beim Stand der 
Confiserie Haegeli anzutreffen, 
und zwar freitags von 19:00 bis 
23:00 Uhr, samstags von 13:00 
bis 23:00 Uhr und sonntags von 
11:00 bis 19:00 Uhr. Defibrilla-
tor und Sanitätskoffer sind im 
Määs-Chalet deponiert. Beim 
selben Stand der Confiserie 
Haegeli befindet sich auch das 
Fundbüro.

Messeplan und Organisation
Wo genau welcher Stand steht, 
zeigt der Messeplan. Filtern 
lässt er sich nach Fahrgeschäf-
ten, Waren-Määs, Essen und 
Trinken, Spiel und Geschick so-
wie Service und Hilfe. Dazu gibt 
es ein PDF zum Download, und 
die Interessengemeinschaft Lu-
zerner Herbstmesse führt die 
57 Luna-Park-Geschäfte mit der 

IG Luzerner Herbstmesse  
und Märkte (IG LHMM)
Schachenstrasse 10 
6020 Emmenbrücke
info@luzern-maerkte.ch
www.iglhmm.ch

jeweiligen Platznummer 
auf. Die Darstellung ist 
schematisch, die genaue 
Platzierung der einzel-
nen Stände kann ändern. 
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WEIHNACHTSESSEN 
       IN LUZERN FESTTAGE GENIESSEN 

IM BISTRO DU THÉÂTRE

Wenn der Duft von Marroni durch die Gassen der Luzerner Altstadt 
zieht und die Reussfront im Lichterglanz liegt, stehen die Festtage vor 
der Tür. Gleich hinter dem Theater, an der Theaterstrasse 5, gehört ein 
Lokal seit über 45 Jahren zum Luzerner Leben: das Bistro du Théâtre. 
Wer sein Weihnachtsessen zentral und in gemütlicher Runde plant,  
ist hier richtig. Nur eines gilt in der Adventszeit: früh reservieren.



Sieben Tage geöffnet – 
auch über die Festtage
Das Bistro du Théâtre 
hat die ganze Woche 
geöffnet. Das macht 
die Planung in der Ad-
ventszeit wunderbar un-
kompliziert: Ob frühes 
Mittagessen, gemütli-
cher Nachmittag oder 
stimmungsvoller Abend 
– Ihr Weihnachtsessen 
lässt sich ganz flexibel 
gestalten.

Luzerns schönste  
Weihnachtsdekoration speziell für 
Ihre Festtage
Ein gelungenes Weihnachtsessen steht 
und fällt mit der Küche: Im Bistro du 
Théâtre wird täglich frisch gekocht – 
ganz ohne Fertigprodukte. Ob mittags 
oder abends, alle Gerichte, Saucen und 
Fonds entstehen komplett im Haus. 
Abgerundet wird das Essen durch fein 
abgestimmte Weine, während der herz-
liche Service für eine entspannte At-
mosphäre sorgt. Diese ehrliche Gast-
freundschaft bringt seit Jahrzehnten 
Menschen jeden Alters an einen Tisch.

Weihnachtsmenüs –  
flexibel nach Wunsch
Das Weihnachtsessen ist bereits ab 
60 CHF pro Person als 3-Gang-Menü 
erhältlich. Auf Wunsch lässt sich das 
Menü individuell auf 4, 5 oder sogar 6 
Gänge erweitern – perfekt für besondere 
Anlässe oder grössere Gesellschaften.

Ihr Fest im Bistro:  
Reservieren für Weihnachten
Ob Tête-à-Tête bei Kerzen-
licht, Familientreffen an den 
Festtagen oder das Essen 
mit dem Team, im Bistro du 
Théâtre findet jeder Anlass 
seinen Rahmen. Auch ein Ge-
schäftsessen lässt sich hier 
stimmungsvoll gestalten. 
Für die Festtage lohnt sich 
die frühe Reservation, denn 
rund um Weihnachten und 
den Stephanstag sind gute 
Tische in der Stadt schnell 
vergeben. Wer im grösseren 
Kreis feiert, findet auf der Sei-
te Ihr Fest im Bistro weitere 
Informationen.

Reservationen nimmt  
das Team unter  
041 210 12 74 gerne 
entgegen.

Bistro du Théâtre
Theaterstrasse 5
6003 Luzern
Tel. +41 41 210 12 74
lozaernerbistro@bluewin.ch
www.bistrodutheatre.ch

Thomy und Evellyne Imbach mit Leidenschaft, Erfahrung und persönlichem 
Engagement für ihre Kundinnen und Kunden.



www.confiserie-bebie.ch

DAS ORIGINAL
bleibt der Bundesstrasse treu.

Das Odermatt-Suurteigbrot, 
über Jahrzehnte geschätzt, 
findet seit geraumer Zeit in 

der Backstube von Bebié 
seine bewährte, sorgfältige 

Weiterführung.

Für Ihr Team. Für Ihren Dank. Für besondere Genussmomente.
Überraschen Sie Ihre Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter mit einem stilvollen Weihnachts- oder 

Teamessen und sagen Sie auf besondere Weise Danke.

Ob mediterrane Lebensfreude und edle Weingenüsse in der daniele Winebar oder klassische 
Schweizer Küche, raffiniert interpretiert, in der Krone Blatten – hier findet jedes Team seinen 

ganz persönlichen Genussmoment.

Zwei Häuser. Zwei kulinarische Welten. Ein gemeinsamer Gedanke:
Zeit miteinander verbringen, gemeinsam geniessen und  

die Wertschätzung für das geleistete  
Engagement spürbar machen.

Genuss
ist die beste Art

Dankbarkeit zu zeigen
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Wer die Weihnachtsfeier dieses Jahr an 
einem besonderen Ort verbringen will, wird im 
Wasserschloss Wyher bei Ettiswil und im Schloss 
Altishofen fündig. Die Gastgeber AG bietet dort 
seit 2012 Firmenanlässe in historischem Rahmen 
an, im Advent mit eigener Weihnachtsdekoration 
und Weihnachtswald im Schlosshof.

     WEIHNACHTS-
FEIER

Zur Einstimmung gibt es Glühwein und alkoholfreien 
Früchtepunsch, weitere Getränke sind auf Wunsch 
möglich. Kulinarisch stehen ein 3- oder 4-Gang-Ge-
nussmenü, Fondue Chinoise mit Tischgrill und Rac-
lette oder ein Dessert- und Käse-Buffet zur Auswahl. 
Die Gastgeber AG führt seit 2025 ebenfalls das nahe 
gelegene «kleine und feine» Schloss Altishofen wel-
ches für kleinere Firmenessen ab 25 bis max. 60 
Gäste ideal ist.

Räumlichkeiten und Anfrage
Für den Apéro steht der Schlosshof zur Verfügung, 
bei schlechtem Wetter 
weicht man in die Räum-
lichkeiten im Schlossin-
nern aus. Verschiedene 
Säle und Zimmer er-
lauben Anlässe unter-
schiedlicher Grösse. 
Weihnachtsfeiern lassen 
sich über die Website 
oder telefonisch unver-
bindlich anfragen.

IM WASSERSCHLOSS WYHER IN ETTISWIL
IM SCHLOSS ALTISHOFEN

Die Gastgeber AG
Wasserschloss Wyher, Ettiswil
Schloss Altishofen
Mob. +41 79 507 18 71
info@wasserschloss-wyher.ch
www.wasserschloss-wyher.ch
info@schloss-altishofen.ch
www.schloss-altishofen.ch

Weihnachtswald und Dekoration  
im Schlosshof
Im Schlosshof des Wasserschlosses wird zur 
Weihnachtszeit ein eigener Weihnachtswald 
aufgebaut, dazu kommt eine Dekoration, die 
sich innen wie aussen durch die Anlage zieht. 

Der prachtvolle Rittersaal im Schloss Altishofen.
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Ein Stück Käse kann nach Sommer schmecken: 
auf dem Apérobrett, zu jungen Kartoffeln, am Grill 
oder einfach aus der Hand. In Giswil im Kanton 
Obwalden entstehen bei der Molkerei und Käserei 
Schnider Käsespezialitäten mit Namen, 
Charakter und regionaler Herkunft. 
Der Familienbetrieb verarbeitet 
Milch aus der Nachbarschaft zu 
Käse, der mild, cremig, würzig 
oder rezent sein kann – je 
nachdem, was auf den Tisch 
kommt.

Milch von nebenan
Guter Käse beginnt nicht erst im Käsekeller. Er be-
ginnt bei der Milch. In Giswil liefern Bauernfamilien 
aus der Umgebung frische Kuhmilch in die Molke-
rei und Käserei Schnider. Die Wege sind kurz, die 
Herkunft bleibt nachvollziehbar, die Verarbeitung 
regional. Aus dieser Milch entstehen Käsespezia-
litäten ohne Zusatzstoffe. Für Betriebsleiter Lo-
renz Niederberger und Inhaber Thomas Schnider 
zählen dabei Handwerk, Erfahrung und Zeit. Käse 
braucht Geduld und Menschen, die wissen, wann 
ein Laib bereit ist.

Von mild bis rezent
Das Sortiment zeigt, wie unterschiedlich Käse aus 
derselben Region schmecken kann. Manche Sor-
ten sind mild und cremig, andere würzig, kräftig 
oder länger gereift. Genau diese Bandbreite bietet 
die Käserei Schnider an: Es gibt Käse für den Alltag, 
für den Apéro, für die warme Küche und für alle, die 
gerne etwas Charakter auf der Platte haben.

VOM  SCHWINGER  BIS 
ZUM JAKOBSWEG

KÄSE AUS OBWALDEN
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Käserei Schnider AG
Chilchweg 23
6074 Giswil
Tel. +41 41 676 60 80
info@schniderkaese.ch
www.schniderkaese.ch

Wildmaa fürs Apéro
Der Wildmaa Chäs ist der milde Na-
turbursche im Sortiment. Cremig, 
zugänglich und unkompliziert passt 
er zum Brunch, zum Znüni oder zu 
einer Käseplatte, bei der nicht jeder 
Käse laut auftreten muss. Er ist ein 
Käse für gemischte Runden – und 
für Momente, in denen Einfachheit 
genau richtig ist.

Schwingerchäs mit Charakter
Kräftiger zeigt sich der Schwinger-
chäs. Die milde Variante reift zwei 
bis drei Monate, der rezente Schwin-
gerchäs deutlich länger und bringt 
mehr Würze mit. So entsteht inner-
halb einer Käsefamilie eine schöne 
Bandbreite: vom sanften Alltagskä-
se bis zum charaktervollen Stück für 
den späteren Abend.

Jakobsweg im Käsekeller
Auch der Jakobsweg Käse erzählt 
von der Region. Der Pilgerweg führt 
durch Obwalden, ein Ast verbindet 

Giswil über den Brünigpass 
mit dem Berner Oberland. Der 
Käse nimmt dieses Motiv auf: 
ein Halbhartkäse mit würzi-
gem Charakter, vier bis fünf 
Monate gereift und laktosefrei. 
Er eignet sich als Tafelkäse, für 
ein Picknick oder als Begleiter 
nach einer Wanderung.



WILDSAISON IN DER ZENTRALSCHWEIZ

NATUR.
GENUSS.
HEIMAT.
Wenn die Wälder sich kleiden und die Tage
kürzer werden, beginnt die Zeit für besondere 
Geschmäcker. Entdecken Sie jetzt feinste 
Wildgerichte und regionale Spezialitäten in 
ausgewählten Restaurants der Zentralschweiz.

RESERVIEREN SIE FRÜHZEITIG IHREN TISCH!



AUF DEN 
FOLGENDEN

SEITEN



Genau hier, rund 15 Autominuten 
von Luzern entfernt, steht die 
Wirtschaft «Zur Schlacht», 
direkt bei der Schlachtkapelle. 
Dort trafen 1386 Habsburger 
und Eidgenossen aufeinander. 
In diesen Wochen finden im 
traditionsreichen Wirtshaus 
Geschichte und Herbstküche 
zusammen.

    WILD GENIESSEN 
AN HISTORISCHER STÄTTE

Von aussen zeigt 
sich die Wirtschaft 
«Zur Schlacht» 
wie eh und je: ein 
schlichtes, würdiges 
Wirtshaus, das seit 
Generationen zum 
Ort gehört. Die Neu-
erungen offenbaren 
sich erst im Innern. 
Im Speisesääli etwa 
erwartet den Gast 
eine blaue, wohlige 
Oase. 

Wildsaison am Sempachersee: 
Wann sich der Besuch lohnt
Wild ist ein Kind des Herbstes, und in der 
«Schlacht» hält man sich an den Rhythmus 
der Saison. Sie dauert hier von Anfang Sep-
tember bis Ende November. In dieser Zeit er-
gänzen Gerichte mit zartem Wildfleisch die 
Karte, die sonst für gutbürgerliche Schweizer 
Küche mit saisonalen Spezialitäten bekannt 
ist.

Die Plätze sind in der Wild-
saison begehrt, und das aus 
gutem Grund: ehrliches Hand-
werk am Herd, dazu die aus-
sergewöhnliche Lage. Das 
zieht Stammgäste ebenso an 
wie Ausflügler und Touristen. 
Reservieren Sie deshalb recht-
zeitig, gerade an den Wochen-
enden, wenn sich die Tische 
rasch füllen.

Zwischen Schlachtkapelle 
und Speisesääli: die 
Atmosphäre des Hauses

WILDSAISON IN DER «SCHLACHT» BEI SEMPACH

Wirtschaft Zur Schlacht
Schlacht 3
6204 Sempach
Tel. +41 41 460 19 33
info@schlacht.ch 
www.schlacht.ch



In Hildisrieden, hoch über dem 
Sempachersee, bringt der Gasthof 
zum Roten Löwen in diesen 
Herbstwochen den Charakter der 
Jahreszeit auf den Teller. Wild steht 
hier nicht als Beiwerk auf der Karte, 
sondern im Mittelpunkt, wobei vor 
allem Reh die Speisekarte dominiert.

WILDSAISON

unter 20 Franken. Dazu 
kombiniert man für je 
5.50 Franken ein Glas 
Wochenwein oder ein 
Dessert der Woche. 
Praktisch: Der Gasthof 
ist 365 Tage im Jahr ge-
öffnet, täglich ab 06.00 
Uhr, mit durchgehender 
Küche ab 11.00 Uhr. So 
finden auch spontane 
Gäste und Reisende 
zwischen den üblichen 
Essenszeiten einen ge-
deckten Tisch. 

Die aktuelle Wildkarte: 
Von Rehspezialitäten 
bis zum vegetarischen 
Wildteller
Die Wildkarte vereint 
Klassiker und Spezia-
litäten. Dazu gehören 
Rehspezialitäten in ver-

schiedenen Varianten, Hirschpfeffer 
und Wildhackbraten mit saisona-
len Beilagen. Auch an Gäste ohne 
Fleisch ist gedacht: Der vegetarische 
Wildteller mit herbstlichen Beilagen 
wie Spätzli, Rosenkohl, Trauben und 
Rotweinapfel bringt die herbstliche 
Stimmung ganz ohne Wild auf den 
Teller. Ein Blick auf die aktuelle Spei-
sekarte lohnt sich, denn das saiso-
nale Angebot wechselt laufend.

Faire Preise und ein Betrieb,  
der immer offen hat
Neben der Qualität überzeugt der 
Rote Löwen mit einem angeneh-
men Preisniveau. Saisonale Ta-
ges- und Wochenhits inklusive 
Suppe und Salat gibt es meist für 

Was die Küche auszeichnet
Ob feine Rehspezialitäten, kräftiger 
Hirschpfeffer oder ein Wildhackbra-
ten mit herbstlichen Beilagen: Die 
Wildgerichte und Herbstklassiker 
werden täglich frisch zubereitet. Die-
se Handarbeit schmeckt man am 
Tisch.

Gasthof zum Roten Löwen
Luzernerstrasse 3
6024 Hildisrieden
Tel. +41 41 460 33 66
info@roterloewen.ch
www.roterloewen.ch

IM GASTHOF 
ZUM ROTEN 
LÖWEN IN 
HILDISRIEDEN



In Ebikon, wenige Minuten vom Luzerner 
Zentrum entfernt, hält das Landgasthaus 
Schweizerheim an der Adligenswilerstrasse 
diese Tradition hoch. Eine Landbeiz mit 
Geschichte, die man in der Region kennt, 
wenn es ums «guet Ässe» geht.

WILD IN EBIKON

Ein gutes Wildgericht 
braucht den passen-
den Rahmen, und den 
bietet das Schweizer-
heim gleich mehrfach. 
Restaurant, Sääli und 
der grosszügige Garten 
sorgen zu jeder Jahres-
zeit für eine gemütliche 
Atmosphäre. 

schaft vor der Tür, und 
das schmeckt man. Wer 
einen Rehpfeffer oder 
einen zarten Rehrücken 
bestellt, sitzt in genau je-
ner Gegend, aus der das 
Fleisch stammt. Diese 
Verankerung macht die 
Wildwochen zu mehr als 
einem saisonalen Ange-
bot. Sie sind ein Stück 
gelebte Zentralschweizer 
Esskultur.

Die Landbeiz: Wo Wild 
in gemütlicher Runde 
am besten schmeckt

Die Wildwochen: Ein Herbstritual mit 
regionalem Herzschlag
Jahr für Jahr, wenn die Tage kürzer wer-
den, stellt das Schweizerheim seine Kü-
che auf Wild um. Die Wildwochen gehören 
zum festen Herbstprogramm und ziehen 
Gäste aus der ganzen Zentralschweiz an. 
Radio Lozärn zählt das Landgasthaus 
zu den besten Wildrestaurants der Regi-
on, und wer im Herbst einkehrt, versteht 
rasch, weshalb. Auf der Karte stehen klas-
sische Wildgerichte, mal fein zubereitet, 
mal währschaft und bodenständig.

Das Besondere ist die Nähe zur Herkunft. 
Das Rehfleisch kommt aus den Wäldern 
der Umgebung, aus den Revieren rund 
um Meggen, Adligenswil und vom Pilatus. 
Kurze Wege, ein direkter Bezug zur Land-

Landgasthaus 
Schweizerheim
Adligenswilerstrasse 48
6030 Ebikon
Tel. +41 041 29 71 10
info@schweizerheim.ch
www.schweizerheim.ch

WENN IM LANDGASTHAUS SCHWEIZERHEIM 
DIE WILDSAISON BEGINNT



An der Obergrundstrasse 106, etwas 
abseits vom Trubel der Altstadt, 
gehört das Wirtshaus Eichhof zu den 
Adressen, die diese Zeit ernst nehmen.

    WILD VOM 
PILATUS

Auf der Wildkarte des 
Eichhof stehen die klas-
sischen Herbstgerichte: 
kräftig, ehrlich, saisonal. 
Küche, die keine Effekte 
braucht, weil das Produkt 
für sich spricht.

Kurze Saison, 
hohe Nachfrage: Warum 
sich rechtzeitiges 
Reservieren lohnt
Wild ist eine Frage des 
Zeitfensters. Die Saison 
dauert nur wenige Wo-
chen, und die Nachfrage 
ist entsprechend hoch.

kurzes Gespräch oder einen lan-
gen Abend in fröhlicher Runde fin-
det sich hier zu jeder Tageszeit ein 
Platz. Die Küche ist gutbürgerlich, 
ergänzt um bayrische und öster-
reichische Spezialitäten. Ein Ort, an 
dem man nicht bloss isst, sondern 
bleibt: Holz, warmes Licht und ein 
aufmerksames Team.

Wild aus einheimischer Jagd: 
Der Pilatus auf dem Teller
Im Herbst rückt das Thema in 
den Mittelpunkt, für das der Eich-
hof über Luzern hinaus bekannt 
ist: die Wildgerichte. Entschei-
dend ist die Herkunft. Das Wild 
stammt aus einheimischer Jagd, 
genauer vom Pilatus, dem Haus-
berg der Stadt. Wer hier ein Reh-
gericht bestellt, isst also ein Stück 
der umliegenden Wälder. Diese 
Nähe zwischen Jagdgebiet und 
Teller verfolgt das Wirtshaus seit 
Jahren konsequent. Kurze Wege 
bedeuten Frische, und sie bedeu-
ten Verantwortung gegenüber der 
Region.

WIE DAS WIRTSHAUS EICHHOF IN 
LUZERN DIE HERBSTSAISON ZELEBRIERT

Wirtshaus Eichhof
Obergrundstrasse 106
6005 Luzern
Tel. +41 41 322 00 44
bier@eichhof-luzern.ch
www.eichhof-luzern.ch

Ein Wirtshaus mit Geschichte: 
Tradition, die man schmeckt
Das Wirtshaus Eichhof blickt auf eine 
lange Geschichte zurück, und man 
merkt es den Räumen an: das Stübli, 
die Beiz, das Säli, dazu eine Terras-
se und ein grosser Garten. Für ein 



Laubacchus steht für ehrlichen Genuss, 
ausgewählte Tropfen und persönliche Beratung 
mit Herz. Hier finden Sie Weine, die Geschichten 
erzählen – handverlesen, charaktervoll und 
immer mit einem Lächeln serviert.

Vorbeikommen, degustieren und 
geniessen – das ist Laubacchus.

Aktion nur für kurze Zeit – jetzt

22% Rabatt 
mit Würfelglück

bis zu



Stationsstr. 11  |  6023 Rothenburg  |  T 076 761 30 15
rene@laubacchus.ch  |  laubacchus.ch

HAMMER-WEINAKTION 
WÜRFELN SIE SICH GLÜCKLICH

Ein Angebot,  
das Laune 

macht: 

Beim Kauf von  
12 Flaschen Wein 

erhalten Sie mind.  
10% Rabatt – und dürfen 

eine Runde würfeln!  

Mit etwas Glück geniessen Sie sogar 
bis zu 22 % Rabatt auf Ihren Einkauf.

Ob für den eigenen Keller oder als 
Geschenk – jetzt ist der perfekte Moment, 

sich Ihre Lieblingsweine zu sichern.Aktion gültig von Oktober  
bis 31.12.2026!

vorbeischauen & mitwürfeln!

Auf alle 
7,5 dl 

Weine!



immer ganz einfach! Hier setzt die 
Migros-Geschenkkarte an. Die be-
schenkte Person kann sie für ihre 
gewünschten Zwecke einsetzen. 
Geschenkkarten können mit einem 
beliebigen Betrag aufgeladen und 
an allen Migros-Standorten einge-
löst werden. Ab 1‘000 Franken Wert 
ist es sogar möglich, ein eigenes 
Sujet auf die Karten zu drucken.

Für Unternehmen: Persönlich 
schenken, professionell auftreten
Migros-Geschenkkarten sind flexibel 
einsetzbar – und durchaus auch mit 
persönlicher Wirkung dank den indi-
viduellen Gestaltungsmöglichkeiten. 
Mit einem Unternehmenslogo, einer 
privaten Botschaft oder sogar einem 
passenden Bildmotiv werden sie zu 
einem wertschätzenden Geschenk 
für Mitarbeitende oder Geschäfts-
partnerinnen. Dank der einfachen Ab-
wicklung und der vielfältigen Einsatz-
möglichkeiten eignen sich Migros-
Geschenkkarten für Unternehmen 
jeder Grösse.

Weihnachten, Geburtstag oder ein geschäftlicher 
Anlass: Was schenke ich? Immer wieder stellt  
sich dieselbe Frage. Die einfache Antwort darauf ist  
eine Migros-Geschenkkarte. Sie passt immer,  
weil sie praktisch und flexibel einsetzbar ist.
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      SCHENKEN 
KANN SO EINFACH 
SEIN DIE GESCHENKIDEE FÜR 

PRIVATPERSONEN UND 
UNTERNEHMEN

Für Privatpersonen: 
Die Geschenkidee für jeden Anlass 
Wer schenkt, will Freude bereiten und den Ge-
schmack der beschenkten Person treffen. Nicht 



ist sowohl physisch 
als auch digital für 
5 Jahre verfügbar. 
Sie lässt sich flexibel 
aufladen und auch 
bequem in der Mig-
ros App nutzen. Ein 
praktisches und viel-
fältig einsetzbares 
Geschenk!

Weitere Informationen unter: 
geschenkkarte.migros.ch

Möchten Sie mehr über unsere 
individuellen Geschenkkarten erfahren? 
Wir beraten Sie gerne persönlich und sind 
für Sie da.

Die Migros-Geschenkkarte – so vielfältig 
wie die Beschenkten.
Die Migros-Geschenkkarte für Unternehmen 
und Privatpersonen kann schweizweit an al-
len Migros-Standorten eingelöst werden und 

Beratungen und Bestellungen:
Tel. +41 41 455 73 73
giftcard@migrosluzern.ch
www.geschenkkarte.migros.ch

Marietta Wallimann (links)  
& Cordula Bieri (rechts)

Projektleiterinnen Geschenkkarten

«Schenken bedeutet, an jemanden zu denken. 
Die Migros-Geschenkkarte gibt dieser 
Aufmerksamkeit eine ganz persönliche Note.»
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SWISSCITYMARATHON – LUCERNE
SO 25.10.
Der grösste Laufanlass der Zentralschweiz führt 
als stimmungsvoller Stadtkurs entlang des 
Vierwaldstättersees, durch die Altstadt und direkt 
durch das Verkehrshaus.

Luzern (LU), Start/Ziel Verkehrshaus der Schweiz
www.swisscitymarathon.ch

LUCERNE BLUES FESTIVAL
SA 07.11. – SO 15.11.
Eines der renommiertesten 
Bluesfestivals weltweit versammelt 
internationale Grössen und Talente 
des Genres in Club-Atmosphäre 
am See.

Luzern (LU), Grand Casino Luzern
www.bluesfestival.ch

HIER DIE
WICHTIGSTEN VERANSTALTUNGEN IN DER REGION

EVENT-HIGHLIGHTS
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WORLD BAND FESTIVAL LUZERN
SA 19.09. – SO 27.09.
Luzern wird eine Woche lang zur Bühne 
für erstklassige Bläsermusik – von Brass-
Band-Klängen über sinfonische Blasmusik 
bis zu Jazz und Volksmusik.

Luzern (LU), KKL Luzern
www.worldbandfestival.ch

ZENTRALSCHWEIZER 
BILDUNGSMESSE (ZEBI)
DO 05.11. – SO 08.11.
Über 140 Lehrbetriebe, 
Berufsverbände und Hochschulen 
präsentieren hunderte Berufe 
und Weiterbildungen für Schüler, 
Jugendliche und Fachkräfte.

Luzern (LU), Messe Luzern
www.zebi.ch

LOZÄRNER MÄÄS
SA 03.10. – SO 18.10.
Traditionelle Herbstmesse und Chilbi direkt am Seebecken 
mit grossen Fahrgeschäften, Marktständen und Festzelten 
für hunderttausende Besucherinnen und Besucher.

Luzern (LU), beim Inseli / Europaplatz
www.luzerner-maess.ch

Alle Details 
auf einen Blick:

ADVENTS- & WEIHNACHTSMARKT 
WASSERSCHLOSS 
WYHER-ETTISWIL
FR 13. – SO 15.11.
Über 80 Aussteller freuen sich, Ihnen ihre 
wunderschönen, handgefertigten Werke zu 
präsentieren. Lassen Sie sich verzaubern 
und geniessen Sie Ihren Rundgang, draussen 
und drinnen im feierlich geschmückten 
Wasserschloss. Die Schlossgastronomie 
bietet wiederum feine Sachen zum Trinken 
und Essen an.

Ettiswil, Wasserschloss Wyher
www.wasserschloss-wyher.ch
wasserschloss-wyher.ch/unsere-events/
advents-weihnachtsmarkt/



ÄLPLERCHILBI STANS
SO 18.10.
Traditionsreiches Erntedank- und 
Brauchtumsfest mit feierlichem 
Einzug der geschmückten 
Älpler, Sprüchen der Butzen, 
Marktständen und lebendiger 
Volkskultur.

Stans (NW), Dorfplatz
www.aelpler.ch

ZUGER MESSE
SA 24.10. – SO 01.11.
Die grösste Herbstausstellung der 
Zentralschweiz mit über 400 Ausstel-
lern zu Wohnen, Handwerk, Freizeit 
sowie grossen Sonderschauen und 
Gastronomiebereichen.

Zug (ZG), Stierenmarkt-Areal
www.zugermesse.ch

KUNSTPAUSE ZUG
DO 29.10. – SO 01.11.
Plattform für junge, zeitgenössische 
Kunst aus der Schweiz mit Ausstel-
lungen, Performances und Führun-
gen an wechselnden Kulturorten.

Zug (ZG), verschiedene Spielorte
www.kunstpause.ch

MUOTITALER ALPCHÄSMÄRCHT
SA 24.10. – SO 25.10.
Der weit über die Region hinaus 
bekannte Markt bietet Alpkäse von über 
40 Ausstellern, Schaukäsen, Älpler-
Gastronomie und Live-Volksmusik.

Muotathal (SZ), Mehrzweckhalle & Areal
www.alpkaesemarkt.ch

MORGARTENSCHIESSEN
SO 15.11.
Historischer Grossanlass und 
grösstes historisches Schiessen 
der Schweiz zur Erinnerung an die 
Schlacht am Morgarten mit Festakt 
bei der Schlachtkapelle.

Morgarten (ZG/SZ), 
Schlachtgelände am Ägerisee
www.morgartenschiessen.ch

SCHWEIZER 
SCHLÖSSERTAG
SO 04.10.
Am landesweiten Schlössertag 
öffnen historische Schlösser und 
Burgen ihre Tore mit Führungen, 
Vorführungen und speziellen 
Familienprogrammen.

Zug (ZG, Museum Burg Zug) & 
Gelfingen (LU, Schloss Heidegg) 
www.dieschloesser.ch

HERBST- UND ALPKÄSE- 
MARKT ENGELBERG
SA 10.10.
Grosser Markt im Kloster-
dorf mit frischem Alpkäse der 
lokalen Sennen, regionalem 
Handwerk, Musik und kulina-
rischen Spezialitäten aus dem 
Engelbergertal.

Engelberg (OW), Dorfzentrum
www.engelberg.ch

SURSEER 
GANSABHAUET
MI 11.11.
Einzigartiger, jahrhundertealter 
Brauch am Martinstag:  
Schlägerinnen und Schläger 
mit Sonnenmaske und  
Dragonersäbel treten vor dem 
Rathaus an, um die Gans mit 
einem Hieb herunterzuholen.

Sursee (LU), vor dem Rathaus
www.gansabhauet.ch

BAARER CHILBI
SA 14.11. – MO 16.11.
Eines der grössten Volksfeste im  
Kanton Zug mit riesigem Vergnügungs-
park, zahlreichen Marktgassen,  
Beizenbetrieb und Vereinsleben.

Baar (ZG), Dorfkern und 
Schulhausareale
www.baar.ch



bluesfestival.ch

7. – 15. Nov. 2026
Grand Casino Luzern
7. – 15. Nov. 2026
Grand Casino Luzern

bluesfestival.ch

30



Im Wasserschloss Wyher finden 
immer wieder einzigartige 
Veranstaltungen ganz unter- 
schiedlicher Art statt. Die Schloss-
Crew mit Gastgeber Roger Widmer  
freut sich, allen Gästen ganz 
besondere Momente zu bieten, 
ganz ihrem Slogan «Wo Momente 
Geschichte schreiben». Die Platz- 
kapazität ist begrenzt, rechtzeitiges 
Reservieren empfiehlt sich.

    WASSERSCHLOSS 
WYHER 

im festlich geschmück-
ten Wasserschloss, dazu 
bietet die Schlossgastro-
nomie feine Speisen und 
Getränke. Am Samstag, 
28. November 2026, steht 
die ELVIS X-Mas Dinner 
& Show auf dem Pro-
gramm: Tommy King, ei-
ner der besten Elvis-Inter-
preten der Welt, sorgt mit 
Live-Gesang und mehre-
ren Show-Acts für einen 
musikalischen Abend, be-
gleitet von einem 3-Gang-
Genuss-Menü aus der 
Schlossküche.

Auftakt in den Herbst
Den Auftakt in den Herbst macht 
am Samstag, 24. Oktober 2026, 
die Magic Night & Dinner: Der jun-
ge Luzerner Magier Shorini ver-
wandelt das Wasserschloss mit 
Tischzauberei und Bühnenshow in 
einen Ort voller Staunen, dazu gibt 
es ein 3-Gang-Genuss-Menü mit 
passender Weinbegleitung. Am 
Samstag, 31. Oktober 2026, folgt 
bereits zum sechsten Mal die Hal-
loween Dinner & Party, die einzige 
authentische Halloween-Nacht der 
Zentralschweiz in einem echten 
Schloss, mit Dinner, DJ und Hit-Mix 
der 80er-, 90er- und 2000er-Jahre. 
Einlass gibt es nur in Verkleidung.

Advent im Schloss
Von Freitag, 13., bis Sonntag, 15. 
November 2026, verwandelt sich 
das Schlossareal in den Advents- 
und Weihnachtsmarkt, den ersten 
und romantischsten seiner Art in 
der Zentralschweiz. Über 80 Aus-
steller zeigen ihre handgefertig-
ten Werke, drinnen wie draussen 

WO MOMENTE GESCHICHTE SCHREIBEN

von Ronnie Hürlimann

Die Gastgeber AG
Wasserschloss Wyher
6218 Ettiswil
Mob. +41 79 507 18 71
info@wasserschloss-wyher.ch
www.wasserschloss-wyher.ch



Märchenhafte Kulisse, exklusive 
Nutzung

Kreative Umgebung,  
fernab vom Büro

Flexible Rückzugs- 
möglichkeiten

Stilvolle Outdoor-Atmosphäre, 
Catering möglich

• Hochzeits-Shootings

• Apéros & Empfänge

• Teamevents

• Private Feierlichkeiten

Ihr besonderer Moment verdient einen besonde-
ren Ort: Entdecken Sie unseren idyllischen Garten 
– eine grüne Oase voller Charme und Eleganz für 
Hochzeiten, Apéros und Teamevents. Reservieren 
Sie jetzt Ihre Location für unvergessliche Erlebnisse!

Hinderem Huis  •  Zun 2  •  6072 Sachseln OW
info@hinderemhuis.ch  •  www.hinderemhuis.ch



IN DER ZENTRALSCHWEIZ
Exklusive Gartenoase

Traumlocation  
FÜR HOCHZEITEN, EVENTS & FOTOSHOOTINGS



René Zeier, Stefan Bucher und Patrick Schnarwiler Patrick Bühlmann, Patricia Arnet und Harry Gisler

	 Peter E. Fischer und Florentin Setz Herbert Ley und Christian Zemp Christian Mannhart und Christine Amstad Zeier

Iris Schmidt-Haller und Guido Schmidt

Maurizio Forza, Samuel Frank und Lisa Roth

Die Lucerne Blues Festival Macher



LUCERNE BLUES FESTIVAL 
2026
Das 31. Lucerne Blues Festival findet vom 7. bis 15. November 2026 statt, 
zwölf Formationen spielen im Grand Casino Luzern. Der Vorverkauf für die 
drei langen Konzertnächte vom 12. bis 14. November 2026 läuft ab Montag, 
31. August, ab 8 Uhr über die Homepage: Der Tagespass kostet 79 Franken, 
der 3-Tages-Festivalpass 160 Franken.

PROGRAMM & TICKETPREISE 
STEHEN FEST

Hayley Van de Glind und Peter Arnet Martin «Kari» Bründler

                Tobias Hofmann, Nicole Dali und Gery CamenzindDaniel Aeberhard und Matthias Leimgruber

Andreas Zettel, Urs P. Amrein und Herbert Dali

Samuel Frank und Philipp UnterstützPeter Brauchli und Béatrice Küng Daniel Lütolf



SILVESTER – NEW YEAR’S EVE IM  
C HÂTEAU GÜTSC H

OPEN 19h 
FOR DINNER-GUESTS

H IG H LIG HTS

M I DN IG HT F I REWORKS  

L IVE-BAN D & SHOW  

ROU LETTE / BLAC KJAC K TABLE  

FOTO-FU N-WALL  

3  D J S ON STAG E  

LATE-N IG HT-SNAC K



SPECIAL WELCOME  
JAMES BOND DRINK

BOOKI NG & PROG RAM

TIC KET OPTION S

ALL- I N -PAC KAG E 
FROM C H F 1 ’ 100.–  
FOR 2 PERS .
 

ROYAL-FLU SH- 
PAC KAG E 
C H F 350.–  P. P.

FLY I NG-DI N N ER- 
PAC KAG E 
C H F 140.–  P. P.

PARTY-PASS 
C H F 40.–  P. P.  

TEL .  +41  41  289 14  14 

WWW.CHATEAU-GUETSCH.CH

EARLY EARLY 
SPECIAL OFFERSPECIAL OFFER    

10%  10%  
ALL PACKAGE  

BOOKINGS UNTIL  
02 . NOV. 26

3 1. 
DEZ.
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TWO ROYA L- FLU S H  
T IC K ETS /  
DOU BLE- ROO M -N IG HT / 
LATE- BR EA K FAST –  I N K L .  

GA LA- D I N N ER /  
1  BOTTLE C H A M PAG N ER /  
PA RTY- FLOO R / D J - ROO M 
– I N K L .

12  KÖSTL IC H K E ITEN /  
2  G LAS C H A M PAG N ER
PA RTY- FOO R /  
D J - ROO M – I N K L .  

O PEN 22h TO 4h /  
PA RTY- FOO R / D J - ROO M



Event als Schlüssel zum Glück
Der regelmässige Besuch von Live-
Events kann das persönliche Wohl-
befinden deutlich steigern und führt 
zu positiven Gefühlen wie Freude, 
Begeisterung, Glück und Zufrieden-
heit. Es sind diese Eigenschaften, die 
das inhabergeführte Zürcher Unter-
nehmen BOTTA EVENT-FACTORY 
mit originellen Attraktionen, kreati-
ven Eventkonzepten und dem um-
fassenden Rundum-Service anstrebt. 
Und dies schweizweit. Gerade ein 
Geschäftsevent bringt Mitarbeitende 
näher zusammen und schafft so ein 
einzigartiges WIR-Gefühl. Vor allem, 
wenn die spielerische Komponente 
nicht zu kurz kommt, ist für Spass 
und Spannung gesorgt. Dabei über-
nimmt die BOTTA EVENT-FACTORY 
die gesamte Organisation und bringt 
die spielerischen und kreativen Erleb-
nisse ohne grossen Aufwand direkt 
zu Ihnen in die Firma.

Zahlreiche Attraktionen im Angebot
Sei es der Human Kicker XXL, bei 

Events gehören zu den wirkungsvollsten Marketing-
Instrumenten, wenn es um das Transportieren von 
Emotionen und Gefühlen geht. Mehr noch: Events 
schaffen es immer wieder, einen bleibenden Eindruck 
zu hinterlassen. Die heutige Eventlandschaft in der 
Schweiz präsentiert sich vielfältig und kreativ. So 
geniessen Mitarbeiterevents bei den Teilnehmern grosse 
Beliebtheit. Aber auch Networking-Events liegen hoch 
im Kurs. Sie zeigen deutlich, dass der Wunsch, Kontakte 
zu knüpfen, nicht abreisst, sondern im Gegenteil, stetig 
zunimmt. Einer, der sich auf die Organisation von Events 
spezialisiert hat, ist Marco Botta. Mit seiner Event-Factory 
vor den Toren Zürichs, genauer in Rämismühle, schafft er 
es immer wieder, den Menschen ein Lächeln aufs Gesicht 
zu zaubern und Wohlbefinden zu schaffen.

SCHAFFT  
UNVERGESSLICHE 
ERLEBNISSE

38

BOTTA EVENT-FACTORY

Marco Botta und sein Team begleiten Sie von A bis Z an Ihrem Event und 
sorgen dafür, dass alles reibungslos abläuft.



Problem. Mit dem Electroscooter, 
Slotcarbahn, Sumo-Wrestling, Bull-
riding oder Riesendart deckt Marco 
Botta auch diesen Bereich optimal 
ab. Immer mit dem fairen Preis-/Leis-
tungsverhältnis, für das die BOTTA 
EVENT-FACTORY bekannt ist.

Hier buchen Sie das 
Rundum-Sorglos-Paket
Professionelle Eventagenturen grei-

fen in der Regel auf einen 
grossen Erfahrungsschatz 
zurück. Sie wissen haarge-
nau, wie Events durch Sto-
rytelling, Emotionalisierung 
der Botschaften oder neue 
Trends aus der Unterhal-
tungsindustrie bereichert 
werden können.

Ausserdem verfügen sie über 
ein umfangreiches Netzwerk 
an Dienstleistern. Bei der Zu-
sammenarbeit mit einge-
spielten Partnern erhöht sich 
ausserdem die Planungssi-
cherheit. Dieses Gefühl der 
Sicherheit und Qualität ver-
mittelt Ihnen Marco Botta 
ab dem ersten Beratungsge-
spräch, weiter über die kom-
petenten Vorarbeiten, den 
Transport, den Aufbau sowie 
die persönliche Betreuung vor 
Ort bis hin zum Abbau.

dem Sie im Team um Ruhm 
und Ehre kämpfen, der Surfsi-
mulator, auf dem waghalsige 
Kunststücke ausprobiert wer-
den können oder das klassi-
sche Büchsenwerfen, bei dem 
Sie Ihre Treffsicherheit bewei-
sen können – die Möglichkei-
ten sind fast grenzenlos. Und 
sollte Ihnen der Sinn nach 
noch mehr Action stehen, kein 

BOTTA EVENT-FACTORY
Mühlestrasse 42
8487 Rämismühle
Tel. +41 44 946 24 26 
botta@event-factory.ch 
www.event-factory.ch
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GRAND OPENING
16.09.2026 ab 16:00 Uhr in Kriens

Höchste Japanische 
Kochkunst – Neu in Kriens
Tradition trifft auf moderne Eleganz:  
Ab dem 16. September 2026 öffnet  
«Der Japaner» seine Türen an der  
Luzernerstrasse 73 in Kriens. Erleben 
Sie authentische Gastronomie auf 
höchstem Niveau – stilvoll, frisch und mit 
echter Leidenschaft zubereitet.

Der Japaner – Sushi & Ramen
Luzernerstrasse 73, 6010 Kriens
Take Away & Reservationen möglich



Pünktlich zur neuen Wintersaison 
bietet OTTO’S erstmals Kinder-Ski-
Sets zur Miete an. Ab 3. Oktober 
können Familien in vier OTTO’S Sport 
Outlets komplette Ski-Sets mit Ski, 
Schuhe und Stöcke für die ganze 
Saison günstig mieten. 

             KINDER-SKI 
          FÜR DIE GANZE 
SAISON MIETEN

zum 30. April 2027 zu-
rückgebracht werden. 
www.ottos.ch 

Hinweis: 
Die Kinder-Ski-Vermie-
tung gibt es ab 3. Ok-
tober in den OTTO’S 
Sport Outlets Sursee, 
Oftringen, Mels und 
Gamsen.

Saisonmiete an. In den Sport Out-
lets Sursee, Oftringen, Mels und 
Gamsen können komplette Sets 
mit Ski, Skischuhen und Skistö-
cken gemietet werden. Zur Aus-
wahl stehen Kinder-Ski von 70 bis 
160 Zentimetern. Die Ausrüstung 
stammt von bekannten Winter-
sportmarken und besteht aus 
neuen, hochwertigen Modellen.

Ein komplettes Set gibt es be-
reits ab Fr. 59.90 für die ganze 
Wintersaison. Je nach Alter und 
Anspruch stehen die Kategorien 
«Comfort» und «Performance» 
zur Verfügung. Das Fachpersonal 
vor Ort stellt die Ausrüstung indi-
viduell ein und sorgt dafür, dass 
die kleinen und grösseren Skifans 
bestens gerüstet in den Winter 
starten. Die gemietete Ausrüstung 
kann den ganzen Winter genutzt 
werden und muss spätestens bis 

NEU BEI 
OTTO’S: 

Der erste Schnee kommt bestimmt. 
Doch passt die Skiausrüstung vom 
letzten Winter überhaupt noch? Ge-
rade bei Kindern sind Ski und Ski-
schuhe oft schon nach einer Saison 
zu klein. Wer nicht jedes Jahr eine 
neue Kinder-Skiausrüstung kaufen 
möchte, findet bei OTTO’S ab diesem 
Herbst eine praktische Alternative für 
die ganze Saison.

Eine ganze Saison ab Fr. 59.90

Ab dem 3. Oktober 2026 bietet OT-
TO’S erstmals Kinder-Ski-Sets zur 

OTTO’S Sport-Outlet 
Infanteriestrasse 12 
6210 Sursee 
Tel. +41 41 921 21 27
Stachelhofstrasse 3 
8854 Siebnen
Tel. +41 55 440 19 48
2 Outlets in der  
Zentralschweiz oder  
online auf ottos.ch.

  

Grosse Marken kleine Preise.



Über die Hälfte der Erwerbstätigen in der Schweiz 
ist mit ihrem Job unzufrieden, ein Viertel fühlt sich 
burnout-gefährdet. Zwei Zahlen, die auf den ersten 
Blick wenig miteinander zu tun haben, aber enger 
zusammenhängen, als man denkt. Ich weiss das aus 
eigener Erfahrung.

KOLUMNE

        BEVOR ES 
BRENNT:Autor:  

Ronnie Hürlimann
Experte für 
Selbstvermarktung 
im Berufsleben 

ronnie-huerlimann.ch
Zwei Zahlen, die zusammengehören
Laut dem Gallup Global Workplace 
Report sind derzeit 55 Prozent der 
Arbeitnehmenden in der Schweiz mit 
ihrem Job unzufrieden. Nur 8 Prozent 
verspüren überhaupt eine emotiona-
le Bindung zu ihrer Arbeit, 30 Prozent 
fühlen sich regelmässig gestresst. 
Damit liegt die Schweiz im europäi-

schen Vergleich weiter hinten, 
als man bei einem Land mit ho-
hen Löhnen und guten Arbeits-
bedingungen vermuten würde. 
Gleichzeitig zeigt eine Umfrage 
von SRG, dass sich 25 Prozent 
der Erwerbstätigen burnout-ge-
fährdet fühlen, 17 Prozent haben 
bereits eines erlebt. Zwei Studien, 

ÜBER ZUFRIEDEN-  
HEIT IM JOB UND 
BURNOUT-
PRÄVENTION
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zwei unterschiedliche Frage-
stellungen, und doch ergibt 
sich daraus ein Bild, das mich 
nicht überrascht. Wer über län-
gere Zeit unzufrieden im Job 
ist, trägt ein Risiko mit sich, das 
sich nicht von selbst auflöst, 
sondern sich mit der Zeit eher 
verstärkt.

Was ich selber durchgemacht 
habe
Ich spreche hier nicht als Aus-
senstehender. Vor einigen 
Jahren musste ich mich sel-
ber wegen eines Burnouts be-
handeln lassen. Ich weiss, wie 
sich das anfühlt, wenn der Kör-
per irgendwann schneller re-
agiert als der Kopf es zulassen 
will, und wie lange man vorher 
schon spürt, dass etwas nicht 
stimmt, ohne konsequent zu 
handeln. Man redet sich ein, 
es gehe noch, man funktioniert 
weiter, man liefert, und genau 
darin liegt die Falle. Rückbli-
ckend erkenne ich heute jene 
Momente, in denen ich hätte 
reagieren müssen, viel klarer, 
als ich es damals konnte. Ge-
nau darum kann ich nachvoll-
ziehen, wie die beiden eingangs 

genannten Zahlen zusammenpassen. 
Unzufriedenheit ist selten der Endpunkt. 
Oft ist sie der Anfang einer Entwicklung, 
die man erst spät erkennt, weil man mit-
ten drinsteckt.

Wenn Unzufriedenheit zur Belastung 
wird
Unzufriedenheit im Berufsleben ent-
steht selten aus einem einzigen Grund. 
Meistens ist es eine Mischung aus 
Stress, Überlastung und Druck im Ge-
schäft, die sich über Wochen und Mo-
nate aufbaut, oft schleichend genug, 
dass man sie lange kaum bemerkt. Man 
funktioniert weiter, erledigt die Aufga-
ben, hält die Fassade aufrecht, und ge-
nau das macht es gefährlich. Wer diese 
Unzufriedenheit lange genug aushält, 
riskiert früher oder später ein Burnout. 
Die Grenze zwischen Durchhalten und 
Ausbrennen ist fliessender, als viele 
denken, und sie verschiebt sich nicht 
durch Willenskraft, sondern durch be-
wusste Veränderung im Alltag. Genau 
hier setzt aus meiner Sicht die eigentli-
che Arbeit an, nicht erst dann, wenn der 
Körper die Notbremse zieht.

Die Idee hinter «Balance statt 
Burnout»
Aus genau diesem Gedanken heraus 
habe ich letztes Jahr das Retreat Ba-

lance statt Burnout 
ins Leben gerufen. 
Es richtet sich an 
Menschen, die spü-
ren, dass es zu viel 
wird, die aber noch 
funktionieren und 
genau deshalb Ge-
fahr laufen, zu lange 
zu warten, bis sich 
etwas ändert. Es 
geht mir nicht da-
rum, erst dann zu 
handeln, wenn nichts 
mehr geht, sondern 
rechtzeitig innezu-
halten, bevor daraus 
ein Burnout wird. 
Diese Haltung ist 
mir wichtig, weil ich 
selber erlebt habe, 
wie viel leichter der 
Weg zurück zur Ba-
lance ist, wenn man 
ihn früh genug ein-
schlägt, statt erst am 
Tiefpunkt damit zu 
beginnen. Ein Retre-
at kann diese Arbeit 
nicht ersetzen, aber 
es kann der Moment 
sein, in dem man 
wieder anfängt, auf 
sich selbst zu hören.
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«DIE KUNST BERUFLICHER ZUFRIEDENHEIT»

Parkhotel Margna in Sils im Engadin



Schmerz braucht keine 
Sprache
Wer die Praxis SMT 
Baumgartner an der Rüti-
strasse 10 in Adliswil be-
tritt, merkt schnell: Hier 
ist Therapie keine Ein-
heitssache. Mike Baum-
gartner, diplomierter 
SMT-Therapeut, arbeitet 
nach der Sanften Ma-
nuellen Therapie, einer 
Methode, die der deut-
sche Arzt Dr. M. Grau-
lich entwickelt hat. Sie 
verbindet Elemente der 
Dorn Therapie, der chi-
nesischen Heilkunde 
mit Meridian- und Funk-
tionskreislehre sowie An-
sätze aus Osteopathie 
und klassischer Medizin. 
Statt ruckartiger Drehun-
gen oder harter Impulse 
arbeitet Baumgartner mit 
gezieltem Handdruck, 
Bewegung und behutsa-

In seiner Praxis in Adliswil behandelt Mike Baumgartner seit 
Jahren Rücken, Nacken und Gelenke. Was aussergewöhnlich 
ist: Rund ein Drittel seiner Klienten laufen auf vier Beinen. 
Nach eigenen Angaben ist Baumgartner einer von nur zwei 
Therapeuten, die Sanfte Manuelle Therapie, kurz SMT, sowohl 
bei Menschen als auch bei Tieren anwenden. Im Zentrum 
stehen Blockaden, Schmerzen, Bewegungseinschränkungen 
und die Frage, wie der Körper wieder in Balance findet.

SMT-THERAPEUT  
MIKE BAUMGARTNER

BEHANDELT MENSCH UND TIER
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Mike Baumgartner betrachtet 
nicht nur den Schmerzpunkt, 

sondern den ganzen Bewegungs-
apparat. Haltung und Gang-

bild zeigen oft, wo der Körper 
blockiert.



oder Verspannungen zu ihm. 
Baumgartner schaut dabei nicht 
nur auf die schmerzende Stelle, 
sondern auf den ganzen Bewe-
gungsapparat: Haltung, Gangbild, 
Muskelspannung und Ausweich-
bewegungen. «Wenn eine Person 
drei Meter auf mich zuläuft, weiss 
ich fast alles über sie», sagt er. 
Was zunächst salopp klingt, be-
schreibt seine Arbeitsweise ge-
nau. Der Körper zeigt oft schon 
in der Bewegung, wo er kompen-

siert, schützt oder 
blockiert.

Wenige Termine, 
kurze Übungen
Baumgartner ver-
spricht keine lang-
wierige Therapie-
serie. Nach seiner 
Erfahrung reichen 
häufig drei bis vier 
Termine, damit 
sich etwas Grund-
legendes verändern 

kann. Danach beginnt der 
Teil, den der Klient selbst im 
Alltag übernimmt.

Dazu gibt er einfache Übun-
gen mit. Keine komplizier-
ten Programme, sondern 
kurze Sequenzen, maximal 
zehn Sekunden lang. Ent-
scheidend sei die Wieder-
holung. «Ein Muskel braucht 
bis zu sechs Monate, bis 
er verstanden hat, was 
wir von ihm wollen», sagt 
Baumgartner.

mer Mobilisation. Anders als bei 
der Chiropraktik wird der Körper 
nicht mit schnellen Bewegungen 
korrigiert. Die Klientinnen und 
Klienten arbeiten aktiv mit, etwa 
durch Bein- oder Armbewegun-
gen während der Behandlung.

Wenn der Körper ausweicht
Viele Menschen kommen mit 
Rückenproblemen, Bandschei-
benvorfällen, Beckenschief-
ständen, Nackenbeschwerden 

Praxis Mike Baumgartner
Rütistrasse 10
8134 Adliswil
Mob. +41 78 644 85 53 
info@smt-baumgartner.ch 
www.smt-baumgartner.ch



Christian Meister wollte eigentlich gar 
nicht Drogist werden. Heute führt der 
diplomierte Drogist HF die Drogerie am 
Sprengiplatz in Emmenbrücke als Inha-
ber, sitzt im Kantonsrat, präsidiert den 
Verein Luzerner Drogisten und sagt über 
seinen Beruf: «Ich bin mit viel Herzblut 
Drogist.» Wie es dazu kam, erzählt er im 
Interview mit Roger Givel.

Ein Umweg, der zum Ziel wurde
Der Plan war Ergotherapie. Doch da-

für brauchte es zuerst eine berufliche 
Grundausbildung, und im Umfeld 

hiess es: Drogist sei eine gute Basis. 
Also ging Meister schnuppern, be-

kam auf Anhieb eine Lehrstelle 
und blieb hängen. «Der Beruf hat 

mich gepackt», sagt er heute. 
Was ihn bis heute reizt, ist die 

Vielfalt. Drogist sei ein All-
rounderberuf: Im Zentrum 

steht die Beratung, dazu 
kommen Marketing, Ein-

kauf und die ganze Ad-
ministration, die ein 
eigener Betrieb mit 
sich bringt. Und weil 
er längst nicht nur 
Heilmittel verkauft, 

Roger Givel spricht mit Christian Meister, Inhaber der 
Meister am Sprengiplatz - Drogerie in Emmenbrücke, 
über einen Beruf, der ihn nie mehr losgelassen hat, gegen 
15‘000 Artikel, Red Flags in der Beratung und die Kunst, 
Laden, Verband und Politik unter einen Hut zu bringen.

VOM ERGOTHERAPIE-PLAN 
ZUM DROGISTEN
MIT KANTONSRATSMANDAT

Christian Meister verbindet 
Fachwissen, Leidenschaft und 

persönliche Beratung mit 
 unternehmerischem 

 Engagement.



Kind. Dass sich später die Möglichkeit er-
gab, nach Emmen zurückzukehren und ge-
nau diesen Laden zu übernehmen, nennt 
er einen Glücksfall. Anderswo wohnen? Für 
ihn unvorstellbar. Als Präsident der Spren-
givereinigung sieht er den Platz als Schnitt-
stelle, an der mehrere Quartiere zusam-
menkommen. Solche vernetzten Quartier-
standorte hält er für die Zukunft: Nicht alle 
wollen ins Einkaufszentrum, viele schätzen 
den Laden um die Ecke, wo man sie kennt.

15‘000 Artikel und keine Angst vor 
Nagellack
Schulmedizin, Spagyrik, Bio- und Reformpro-
dukte, Kosmetik: Rund 15‘000 Artikel stehen 
in der Drogerie am Sprengiplatz. Wie behält 

man da den Überblick? Meis-
ter lacht. In seiner Lehre wa-
ren es über 30‘000. Natürlich 
müsse er manchmal selber 
nachschauen, ob etwas an 
Lager ist, und jede Nagellack-
farbe kenne er nicht auswen-
dig. Aber er sei nicht erst seit 
gestern im Geschäft und Neu-
es komme ohnehin laufend 
dazu. Dass glutenfreie und 
laktosefreie Produkte heute 
ein Schwerpunkt sind, war 
so nicht geplant. Vor rund 15 
Jahren fragte Meister seine 
Kundschaft, was sie im Laden 
vermisse. 

Meister am Sprengiplatz GmbH
Rothenburgstrasse 1
6020 Emmenbrücke
Tel. +41 41 280 05 05
info@meisterdrogerie.ch
www.meisterdrogerie.ch

bringt jede Kundin und 
jeder Kunde ein ande-
res Anliegen mit. Ge-
nau dieses Individuelle 
macht die Arbeit für ihn 
spannend.

«Ich bin durch und 
durch Emmer»
Der Sprengiplatz ist in 
Emmenbrücke ein Be-
griff und für Meister ist 
er mehr als ein Stand-
ort. Er ist im unteren 
Gemeindeteil aufge-
wachsen und kannte 
die Drogerie schon als 



    DIE KRAFT 
DES  LOS- 
           LASSENS

Autor: 
Pirmin Loetscher: 

Achtsamkeitstrainer,  
Coach für Mentales und  

Autogenes Training,  
Dozent & Bestsellerautor

Die Tage werden kürzer, 
die Temperaturen sinken 
und die Natur verändert 
langsam ihr Kleid. Nach 
den langen, hellen 
Sommertagen beginnt 
eine Jahreszeit, die uns 
auf ganz natürliche Weise 
dazu einlädt, wieder etwas 
ruhiger zu werden.

KOLUMNE
ACHTSAM IN DEN HERBST



Der Herbst zeigt uns dabei 
etwas, das uns im Alltag oft 
schwerfällt: Loslassen.
Die Natur macht es uns vor. Ein 
Baum hält seine Blätter nicht 
fest. Er lässt sie los, wenn ihre 
Zeit gekommen ist. Nicht, weil 
mit ihnen etwas nicht stimmt, 
sondern weil Veränderung zum 
natürlichen Kreislauf gehört.

Bei uns Menschen ist das häufig 
anders. Wir halten fest. An Ge-
danken, Erwartungen, Gewohn-
heiten, Verpflichtungen oder 
Dingen, die uns vielleicht längst 
nicht mehr guttun. Manchmal 
aus Angst vor Veränderung. 
Manchmal aus Gewohnheit. 
Und manchmal einfach deshalb, 
weil wir uns nie bewusst die Fra-
ge stellen: Brauche ich das ei-
gentlich noch? Der Herbst kann 
ein schöner Zeitpunkt sein, ge-
nau das zu tun.

Was darf leichter werden?
Loslassen muss dabei nicht be-

deuten, das eigene Leben komplett 
umzukrempeln. Oft sind es kleine 
Dinge, die unnötig Energie beanspru-
chen. Vielleicht ein Termin, den du 
immer wieder wahrnimmst, obwohl 
er dir längst keine Freude mehr be-
reitet. Eine Erwartung an dich selbst, 
der du ständig versuchst gerecht zu 
werden. Oder der Anspruch, immer 
erreichbar, produktiv und für alle da 
sein zu müssen. Achtsamkeit bedeu-
tet auch, wahrzunehmen, wohin un-
sere Energie fliesst und bewusst zu 
entscheiden, wofür wir sie einsetzen 
möchten.

Einen Gang zurückschalten
Während uns der Sommer nach 
draussen zieht und häufig voller 
Aktivitäten ist, verändert sich im 
Herbst unser natürlicher Rhyth-
mus. Wir verbringen wieder mehr 
Zeit drinnen. Die Abende werden 

länger. Vielleicht ent-
steht dadurch auch 
wieder etwas mehr 
Raum für uns selbst. 
Nutze diesen Wech-
sel bewusst.

Vielleicht gehst du 
ohne Handy eine 
Runde spazieren. 
Vielleicht trinkst du 
morgens deinen Kaf-
fee, bevor du die ers-
ten Nachrichten liest.
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        DER ACHSAMKEITS-TIPP FÜR
WENIGER STRESS IM ALLTAG



       VIEL MEHR 
ALS NUR DER 
CAR

Wer an Gössi denkt, denkt an bequeme Ausflüge 
im modernen Car. Was viele nicht wissen: Das 
Familienunternehmen aus Horw organisiert längst auch 
Schiff- und Flugreisen rund um den Globus. Dieser Bereich 
macht mittlerweile einen Viertel des Geschäfts aus.
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Gössi Carreisen gilt seit Jahr-
zehnten als Inbegriff der klas-
sischen Car-Reise, gemütlich 
unterwegs mit Chauffeur, oft in 
die Nachbarländer oder an den 
nächsten See. Doch das Bild 
vom reinen Carunternehmen 
greift längst zu kurz. Rund ein 
Viertel des Geschäfts entfällt 
heute auf Schiff- und Flugreisen, 
von der gemütlichen Flusskreuz-
fahrt bis zur mehrwöchigen Ex-
pedition ans andere Ende der 
Welt. Diese Entwicklung habe 
sich in den letzten fünf bis zehn 

MIT GÖSSI RUND 
UM DIE WELT

von Ronnie Hürlimann



Gössi Carreisen AG 
Buhölzli 2
6048 Horw
Tel. +41 41 340 30 55
info@goessi-carreisen.ch
www.goessi-carreisen.ch

die vom Kilimanjaro-Flughafen nach Arusha und wei-
ter in die grossen Nationalparks Ostafrikas führt. Auf 
dem Programm stehen Pirschfahrten im Arusha-, Ta-
rangire-, Lake-Manyara- und Serengeti-Nationalpark, 
ein Besuch bei den Massai sowie der Ngorongoro-Kra-
ter, jene 600 Meter tiefe Senke mit aussergewöhnlich 
hoher Tierdichte. Zum Abschluss der Reise warten auf 
Sansibar orientalisches Flair in Stone Town, eine Ge-
würzplantage und mehrere Tage an weissen Stränden 
am Indischen Ozean.

Mit dem Ghan quer durch Australien
Als Reise-Highlight 2027 bezeichnet Gössi die 28-tä-
gige Rundreise «Mythos Australien». Sie führt von Sin-
gapur über Melbourne, entlang der Great Ocean Road 
und über Kangaroo Island 
bis nach Adelaide. Dort 
beginnt das Kernstück der 
Reise, eine dreitägige Zug-
fahrt mit dem legendären 
«The Ghan» in der Gold-
Premium-Klasse, mit zwei 
Übernachtungen an Bord 
durch das rote Herz des 
Kontinents bis nach Alice 
Springs. 

Jahren ergeben, erklärt Marco Gössi, Inhaber 
von Gössi Carreisen. Aus dem Car-Spezialis-
ten ist so ein vollumfängliches Reiseunterneh-
men geworden, das fast jedes Ferienbedürfnis 
abdeckt, sei es auf dem Fluss, auf hoher See 
oder mit dem Flugzeug. Das Kerngeschäft mit 
den eigenen Cars bleibt dabei das Fundament, 
doch daneben ist über die Jahre ein zweites 
Standbein entstanden, das für viele Stamm-
gäste eine echte Entdeckung ist.

Safari-Träume in Tansania und Sansibar
Wie breit das Angebot mittlerweile ist, zeigt ein 
Blick in die aktuellen Kataloge. Beispielsweise 
die 14-tägige Reise «Tansania und Sansibar», 



   IN-EAR-
KOPFHÖRER

Viele Musikliebhaber möchten den Sound nicht nur hören, sondern 
auch spüren. Das Gefühl, mittendrin zu sitzen, im Saal vor dem 
Musiker, live on stage. Genau für dieses Bedürfnis bietet die Earline 
AG mit der Black Label Version ihr erstes Komplettpaket für das 
Musikerlebnis an. In einer robusten Aluminiumbox steckt alles, was 
es dafür braucht, von den In-Ear-Kopfhörern über das passende 
Zubehör bis zum Gehörschutz für die ruhigen Momente.
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Eine Box, zwei Welten
Das Besondere an Black La-
bel ist sein Widerspruch. Auf 
der einen Seite steht der vol-
le, hochauflösende Sound, 
auf der anderen die Ruhe 
per Ohrstöpsel. Beides in 
einer Hand, jederzeit griffbe-
reit. «Sound und Silence ge-
hören für uns zusammen», 
sagt Urs Germann, Mana-
ging Director der Earline AG.

Klang, der unter die Haut 
geht
Im Zentrum stehen die Uni-
versal-In-Ear-Kopfhörer. Sie 

EARLINE BRINGT MIT BLACK LABEL 
        DAS KONZERT DIREKT INS OHR



Earline AG
Limmatstrasse 2
8957 Spreitenbach
Tel. +41 44 541 48 00
info@earline.ch
www.earline.ch

• �mehrere Ohroliven (Aufsätze) für die optimale 
Abdichtung

• �ein Paar Mehrweg-Gehörschützer mit hohem 
Tragekomfort

• �ein Longevity Reinigungstuch und ein Stoffbeutel 
zum Schutz der Dose

Stille auf Knopfdruck, unterwegs und zu Hause
Das Black Label Set denkt auch an Reisende. Lan-
ge Wartezeiten lassen sich mit Musik auf höchstem 
Niveau überbrücken, oder mit dem EarSilence Gehör-
schutz, der trotz Schutz noch etwas Kommunikation 
zulässt. Auch zu Hause oder in den Ferien wird die 
Box zur kleinen Auszeit, fast wie eine Gefühlsmassa-
ge für die Ohren.

Vom Universalhörer zum 
Massanzug fürs Ohr
Wer mehr will, wählt statt 
des Universalmodells ei-
nen massgefertigten In-
Ear-Kopfhörer. In der In 
Ear Soundbar lassen sich 
Hörer in Ruhe testen, bis 
der ideale Klang sitzt. 

verarbeiten grosse Rohdaten und sind bis 
zur Bühnentauglichkeit ausgelegt. Egal wie 
hoch oder tief ein Ton ist, er kommt kristall-
klar und warm im Ohr an. Die Form passt in 
die meisten Gehörgänge und sorgt für siche-
ren Halt und gute Abdichtung. Verschiedene 
Aufsätze liegen bei, damit der Sitz individuell 
stimmt.

Was in der Black Label Box steckt
In der schützenden Aluminiumdose, die be-
quem in die Jackentasche passt, finden sich:

• �die Universal-In-Ear-Hörer für höchste 
Soundqualität

• �ein FiiO Bluetooth-Gerät für hochwertigen 
Klang von jedem Gerät
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JETZT ONLINE
RÄTSELN
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BAUEN-WOHNEN
Schaffen Sie Ihr 

Zuhause: Bauen. 
Wohnen. Leben.

GASTRO
Erleben Sie den  

Geschmack des 
Lebens.

LIFESTYLE
Ihr Stil: Pure  

Lebensfreude,  
echter Lifestyle.

FREIZEIT
Freizeitgenuss pur  

– Entspannen.  
Erleben. Geniessen.

Seite 4 – 7 Ausgabe 06 | 25

GRÖSSTES  
EISVERGNÜGEN DER  

ZENTRALSCHWEIZ
Ein funkelndes Winterparadies mit glitzernder Deko, riesigem Kunsteisfeld  

und festlichem Programm für Gross und Klein.

WOLLEN 
AUCH  SIE   

AUFFALLEN?

Ganz einfach: 
QR-Code scannen, 
über das Formular 
inserieren, und wir 
melden uns bei  
Ihnen.

INSERIEREN SIE JETZT!

Massgeschneiderte Zahnreisen nach 
Ungarn mit exklusiven Angeboten: 
erstklassige Behandlungen und 
unvergessliche Reiseerlebnisse 
in Ungarn. Unser Angebot vereint 
Zahngesundheit in Kombination  
mit einer traumhaften Auszeit.

St. Galler Strasse 62b | 9500 Wil
Tel. 071 951 02 71
info@zahnbehandlung-ungarn.ch
www. zahnbehandlung-ungarn.ch

STRAHLENDES LACHEN 
WIE DONGHUA LI

ERLEBE EIN

MIT F. OSWALD CONSULTING



Frau Burri, Sie führen ein Unternehmen 
mit vier Standorten. Wie sind Sie zur 
Nähmaschinen-Branche gekommen, 
und was reizt Sie an Ihrer Rolle als 
Inhaberin am meisten?
Der Weg in diese Branche war für mich 
nicht von Anfang an vorgezeichnet. Als 
ich 2024 die Burri Nähcenter Zug AG 
übernommen habe, war das eine be-
wusste Entscheidung, mich auf etwas 
Neues einzulassen und gleichzeitig ein 
Unternehmen mit langer Geschichte 
weiterzuführen. Besonders reizt mich 
die Vielseitigkeit meiner Aufgabe. Ich 

kann unternehmerisch gestalten, mit 
Menschen arbeiten und gleichzei-

tig die Entwicklung des Unter-
nehmens vorantreiben. Dabei 
fasziniert mich die Leiden-
schaft unserer Kundinnen 
und Kunden fürs Nähen und 
die Kreativität, die dahinter-
steckt. Als Inhaberin will 
ich Bewährtes bewahren, 
aber auch neue Impulse 
setzen. Genau diese Ver-
bindung aus Tradition, 
Menschen, Handwerk 
und Innovation macht 
meine Rolle für mich so 
spannend.

Seit 2024 führt Conny Burri das BERNINA Burri Nähcenter 
mit vier Standorten in Zug, Schwyz, Stans und Affoltern 
am Albis. Im Gespräch erzählt sie, warum Nähen gerade 
wieder einen Boom erlebt, was moderne Maschinen 
heute können und weshalb persönliche Beratung auch im 
digitalen Zeitalter unersetzlich bleibt.

EINE NÄHMASCHINE 
  MUSS MAN ERLEBEN
NICHT NUR VERGLEICHEN
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von Ronnie Hürlimann

Conny Burri vom 
BERNINA Burri Nähcenter 
mit Leidenschaft fürs 
Nähen und einem Gespür 
für kreative Ideen.



Gefühl, aus einem Stück Stoff et-
was Eigenes zu schaffen, ist heute 
genauso schön wie früher. Auch der 
persönliche Kontakt bleibt für mich 
unverzichtbar, gerade bei einem so kreati-
ven und individuellen Hobby schätzen unsere 
Kundinnen und Kunden Beratung, Erfahrung 
und die Möglichkeit, eine Maschine selbst 
auszuprobieren.

Wie wichtig ist es Ihnen, Tradition und 
Innovation miteinander zu verbinden?
Für mich bedeutet Tradition nicht, alles so 
zu machen wie früher, sondern zu wissen, 
wofür man steht, und diese Werte in die Zu-
kunft mitzunehmen. Innovation heisst für 
mich, offen zu bleiben, Neues auszuprobie-

ren und sich weiterzuent-
wickeln. Genau dieses Zu-
sammenspiel möchte ich 
für unser Unternehmen 
nutzen.

Zug, Schwyz, Stans 
und Affoltern am Albis: 
Wie unterscheiden 
sich die vier Standorte, 
und wie stellen Sie 
überall dieselbe 
Beratungsqualität 
sicher?
Jeder Standort hat seine 
eigenen Besonderheiten. 

BERNINA – Burri Nähcenter 
Zug AG
Gubelstrasse 17
6300 Zug
Tel. +41 41 711 24 56
info@bernina-burri.ch
www.bernina-burri.ch
Weitere Standorte:
– STANS
– SCHWYZ
– AFFOLTERN AM ALBISWas hat sich in der 

Nähwelt am meisten 
verändert, und was 
ist bis heute gleich 
geblieben?
Verändert hat sich vor 
allem durch die Digita-
lisierung sehr viel. Mo-
derne Nähmaschinen 
sind heute kleine tech-
nische Meisterwerke, 
die beim präzisen Arbei-
ten unterstützen und 
sich teilweise mit Apps 
verbinden lassen. Ge-
blieben ist die Freude 
am eigenen Tun. Das 
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Stiftung für Kinder in der Schweiz
Seestrasse 61 Postcheckkonto 60-78300-2

Postfach 242 Bankverbindung CS Luzern

6052 Hergiswil NW Konto 744370-81

Fon 041 632 44 74 Bankleitzahl 4463

Fax 041 632 44 75

mal@kinderstiftung.info

www.kinderstiftung.info
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Schenken Sie Hoffnung!

KREUZWORT
Senden Sie das Lösungswort an: info@bestforyou.ch
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Grosse Marken kleine Preise.

ab 03.10.2026VERMIETUNG
KINDER-SKI

Passend
Kinder-Ski 70–160cm

Komplett
Ski, Schuhe & Stöcke

70cm

160cm

OTTO’S Sport Outlet Sursee, Oftringen, Mels und Gamsen

Saisonmiete 
Kinder-Ski-Set

ab

59.90

 

Alle Details
zur Saisonmiete

Saisonmiete
Ganze Wintersaison

Inserat_Kinder-Ski-Vermietung.indd   1Inserat_Kinder-Ski-Vermietung.indd   1 25.08.26   07:2425.08.26   07:24

IHRE IMMOBILIENPARTNER
IM TESSIN

Verkaufsobjekte:

  Via Livurcio 3  |  6622 Ronco s.Ascona
    +41 91 791 45 87  |  +41 78 646 88 30

  horst.zimmermann@zimmermann-immoconsulting.ch
  www.icasa.ch/firma-angebote/rct

Wir stehen Ihnen mit Fachkompetenz und  
massgeschneidertem Service zur Seite,  
um Ihre Immobilienziele im Tessin zu verwirklichen. 

Kontaktieren Sie uns!



TRANSPORT 
ODER
LOGISTIK 
GESUCHT?
WIR ROLLEN AN.

IHR TRANSPORT 
UNSERE LÖSUNG.

Kreuzacher 1
6217 Kottwil

Persönlich beraten,
Zuverlässig ausgeführt.

baettig-transport.ch+41 41 984 00 00

50
Lagerhalle  

mit über 6’000m2 Kapazität
Fahrzeugpark 

mit 21 Fahrzeugen
Seit 50 Jahren  

Ihr starker Partner.

Pünktliche und präzise Platzierung 
von grossen Lieferungen ist unser 

Markenzeichen. Als langjähriger 
Vertrauenspartner für Waren- 

lieferungen gewährleisten wir mit 
unseren innovativ ausgestatteten 

Lastwagen nicht nur termingerechte 
Ankünfte, sondern auch die exakte 

Zustellung an den richtigen Ort.



Grund AG Fahrzeuge • Grund 2 • 6234 Triengen

NUTZFAHR-
ZEUGE  
mieten  
statt kaufen 
& flexibel bleiben

www.nutzfahrzeug-mieten.ch
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JETZT INSERIEREN!

FÜR MEHR
        PRÄSENZ IN DER 

     ZENTRALSCHWEIZ
swiss‑limousinenservice.ch  ·  079 633 20 20

Mercedes-Maybach  ·  BMW 7er  ·  Mercedes V‑Klasse

arbeiten. entspannen. ankommen. 
Ihr Premium‑Transfer für Business und Privat.



mit ihren kurvigen Passstrassen 
über den Brünig oder die Steigun-
gen rund um Luzern und Nidwalden, 
macht sich die Qualität der Reifen 

    RUND UND SCHWARZ, 
PNEUS WOHIN DAS 
   AUGE REICHT

BEST OF SERVICE

Vier runde Gummis sind es, die zwischen Fahrzeug 
und Strasse entscheiden, ob eine Fahrt sicher und 
komfortabel verläuft. Gerade in der Zentralschweiz, 

Die Pneu Gobat AG in Kriens ist seit 1975 die 
Adresse für alles, was rund und schwarz ist. Nebst 
dem Pneuhandel für Garagen aus der ganzen Schweiz 
bietet das Familienunternehmen einen umfassenden 
Service für Privatkunden, von der Einlagerung bis zum 
Radwechsel.

Marcel Berger, Inhaber der Pneu Gobat AG mit Leidenschaft für Reifen & Sicherheit.



Betrieb über die Jahrzehnte geprägt hat, 
und sie zeigt sich sowohl im Handel mit 
Garagen als auch im direkten Kontakt 
mit Privatpersonen.

Das Pneuhotel, Reifen in guten Händen
Wer seine Reifen und Räder nicht selber 
lagern will, ist im Pneuhotel der Pneu Go-
bat AG genau richtig. Dort werden Rei-
fen professionell eingelagert und durch-
laufen dabei Reinigung und Inspektion, 
bevor sie fachgerecht und auf dem 
neuesten Stand der Technik gelagert 
werden. So bleibt der Kofferraum frei 
und der Reifenwechsel im Frühling oder 
Herbst wird zur reinen Formsache. Ge-

rade bei der Einlagerung 
zeigt sich, wie wichtig 
die richtige Lagerung 
tatsächlich ist, denn Rei-
fen altern auch im Still-
stand. Falsch gelagert, 
etwa an feuchten oder 
zu warmen Orten, ver-
lieren Gummi und Profil 
schneller an Substanz, 
als man denkt. 

im Alltag schnell be-
merkbar. Wer hier 
auf einen verläss-
lichen Partner zäh-
len kann, spart sich 
nicht nur Zeit, son-
dern auch manch 
bange Sekunde bei 
winterlichen Ver-
hältnissen. Seit der 
Gründung der Pneu 
Gobat AG im Jahr 

1975 dreht sich im Fami-
lienunternehmen alles um 
genau dieses Thema. Ge-
schäftsführer und Inhaber 
Marcel Berger bringt es auf 
den Punkt, Reifen sind seine 
Leidenschaft, und das spürt 
man dem Betrieb an. Der 
Standort in Kriens ist längst 
nicht nur regional bekannt, 
die Kundschaft kommt aus 
der ganzen Schweiz. Ga-
ragen bestellen ihre Reifen 
bei Pneu Gobat, weil das 
Verhältnis von Qualität und 
Preis stimmt, und viele da-
von sind seit Jahren treue 
Stammkunden. Diese Ver-
lässlichkeit ist es, die den 

Pneu Gobat AG
Langsägestrasse 4
6010 Kriens
Tel. +41 41 317 00 70
info@gobat.ch
www.gobat.ch



SUDOKU Füllen Sie die leeren Felder mit den Zahlen von 1 bis 9. 
Dabei darf jede Zahl in jeder Zeile, jeder Spalte und in jedem 
der neun 3 x 3-Blöcke nur ein Mal vorkommen.

Sie sei schon früh vom Modevirus befallen 
worden. So lässt sich die Inhaberin Sybille 
Zihler von der Modeboutique Tragbar an der 
Sonnengasse 1 im malerischen Städtchen 
Sursee vernehmen. Und noch viel mehr Preis 
gibt Sie im Interview mit dem beliebten Video-
format «Hesch scho gwüsst?» von Marktindex: 
«Bei mir ist alles tragbar. Ob Hosen, Oberteile, 
Jacken, Jeans, kurzum: Alles, was einem beliebt 

ist. Ich führe die Marken Tuzzi, Monari, Mac, 
Milestone, Moya Kala, Betty & Co. und European 
Culture». Auf die Frage, welcher Typ Frau zu den 
Stammkundinnen gehöre, antwor-
tet sie: «Eigentlich jene Frauen, die 
sich gerne wohl in ihren Kleidern 
fühlen, die sich nicht verkleidet 
fühlen wollen, die nicht eingeengt 
sein wollen. 

ZU BESUCH
BEI TRAGBAR
MODEBOUTIQUE TRAGBAR GIBT 
DIR DAS GUTE MODE-GEFÜHL

ROGER GIVEL
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Bösiger Kälte Klima GmbH
Menznauerstrasse 36
6130 Willisau
Tel. 041 970 37 37
info@boesigerkk.ch

www.boesigerkk.ch

Ein angenehmes Raumklima ist der Schlüssel zu erholsamem Schlaf 
und gesteigertem Wohlbefinden. Wir bieten massgeschneiderte 
Lösungen für Ihr Zuhause oder Ihren Betrieb, damit Sie jederzeit in der 
perfekten Umgebung entspannen können. Ob kühle Sommernächte oder 
wohltemperierte Winterabende – wir sorgen dafür, dass Ihr Raumklima 
genau auf Ihre Bedürfnisse abgestimmt ist. Entdecken Sie, wie unsere 
Experten Ihnen helfen können, den idealen Schlafkomfort zu schaffen.

Komfort beginnt mit dem richtigen Klima

Buochserstr.53 , 6375 Beckenried
reinigunginfanger@kfnmail.ch

Tel. 079 549 32 58

Bei uns steht makellose Sauberkeit im Mittelpunkt. 
Mit einem Auge für jedes Detail und einem hohen 
Anspruch an Qualität sorgen wir dafür, dass Ihr 
Zuhause oder Ihr Unternehmen stets in bestem Glanz 
erstrahlt. Vertrauen Sie auf unsere professionelle 
      Reinigung und erleben Sie den Unterschied!

•   Unterhalts- & Fensterreinigung
•   Bau- & Umzugsreinigung
•   Teppich- & Polsterreinigung
•   Hauswartungen & Spezialreinigung

Glänzende Sauberkeit, 
   die zum Wohlfühlen einlädt  

mit Perfektion bis ins Detail








Der Herbst ist für viele 
Gartenliebhaber eine der 
schönsten Zeiten des Jahres. 
Die Natur zeigt sich in warmen 
Farben, die letzten Früchte 
können geerntet werden, 
und gleichzeitig bietet die 
Saison die Gelegenheit, den 
Garten gründlich auf den 
Winter vorzubereiten. Wer 
jetzt einige wichtige Arbeiten 
erledigt, schafft die besten 
Voraussetzungen für ein 
gesundes Wachstum und 
eine prachtvolle Blüte im 
kommenden Frühjahr.

       GARTENARBEIT
IM HERBST SO BLEIBT IHR GARTEN FIT 

FÜR WINTER UND FRÜHJAHR
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Damit die anstehenden Aufga-
ben leichter von der Hand gehen, 
lohnt es sich, auf moderne Gerä-
te zu setzen. Auf Toolster.ch, dem 
Onlineshop für Privatkunden der 
Brütsch/Rüegger Werkzeuge AG, 
finden Sie ein umfassendes Sorti-
ment an hochwertigen Gartenma-
schinen und Werkzeugen. Als of-
fizieller Partner von STIHL stehen 
dabei besonders leistungsfähige 
und Akku- und Benzin-Geräte im 
Mittelpunkt.

Laub richtig entfernen – Schutz für 
Rasen und Wege
Wenn im Herbst die Blätter fallen, ist das ein stim-
mungsvolles Bild – für Rasenflächen allerdings 
eher eine Belastung. Bleibt das Laub liegen, ge-
langt zu wenig Licht und Luft an die Grasnarbe. 
Pilzkrankheiten wie Schneeschimmel können sich 
bilden, und die Rasenfläche leidet.

Unser Tipp: Entfernen Sie regelmässig das Laub, 
besonders von Rasen und Wegen. Für kleine Flä-
chen reicht der klassische Rechen. Wer grösse-
re Areale pflegt, setzt auf ein Akku-Blasgerät wie 

das STIHL BGA 60. Leicht, handlich und 
kraftvoll sorgt es dafür, dass Wege, Ein-
fahrten und Rasenflächen rasch sauber 
werden – ganz ohne Kabel und Lärm von 
Benzinmotoren.

Das gesammelte Laub muss übrigens 
nicht entsorgt werden: In einer ruhigen 
Ecke im Garten aufgeschichtet, bietet 
es Igeln und Insekten einen wertvollen 
Winterunterschlupf.

Hecken- und Sträucherschnitt –  
Ordnung vor dem Winter
Viele Sträucher und Hecken wachsen bis 
in den Herbst hinein kräftig. Ein letzter Pfle-
geschnitt sorgt dafür, dass die Pflanzen 
mit einer kompakten Form in den Winter 
gehen und im Frühjahr gleichmässig aus-
treiben. Besonders wichtig: Entfernen Sie 
abgestorbene oder beschädigte Triebe, da-
mit Krankheiten keine Chance haben.

Unser Tipp: Achten Sie beim Schneiden auf 
die Schonzeit für Vögel (März bis Ende Juli). 
Im Herbst sind die Nester leer, grössere 
Rückschnitte sind jetzt erlaubt. Mit einer Ak-
ku-Heckenschere wie der STIHL HSA 60 er-
ledigen Sie den Schnitt kräfteschonend und 
präzise. Die 60 cm Schnittlänge reicht auch 
für grössere Hecken, während das geringe 
Gewicht für ermüdungsfreies Arbeiten sorgt.

Rasenpflege – der letzte Schnitt zählt
Der Rasen sollte vor dem Winter nicht zu hoch, 
aber auch nicht zu tief in die kalte Jahres-
zeit gehen. Eine Schnitthöhe von rund 5 cm 
hat sich bewährt: Das Gras ist stabil genug 
gegen Frost, und 
gleichzeitig ge-
langen noch Licht 
und Luft an die 
Wurzeln.

Brütsch/Rüegger Werkzeuge AG
Heinrich Stutz-Strasse 20
8902 Urdorf
Tel. +41 44 736 63 63
sales@toolster.ch
toolster.ch



Inspiration vor Ort –  
sehen, vergleichen, entscheiden
In der grosszügigen Ausstellung in 
Kriens-Obernau lassen sich aktuelle 
Küchenkonzepte unmittelbar erleben. 
Unterschiedliche Stilrichtungen, Mate-
rialien und Geräte können direkt vergli-
chen werden. Gezeigt werden sowohl 
hochwertige Markenküchen als auch 
individuell gefertigte Lösungen aus der 
eigenen Schreinerei. Farben, Formen 
und Oberflächen eröffnen eine breite 
gestalterische Bandbreite – von zeit-
los bis modern, von reduziert bis aus-
drucksstark. Ziel ist stets eine Küche, 
die optisch überzeugt und im Alltag 
funktioniert.

Markenkompetenz trifft 
Schreinerhandwerk
Die Zusammenarbeit mit ausgewählten 

Wo Küchenträume wahr werden – dafür steht die 
Schreinerei Baumgartner seit vielen Jahren. Die Küche 
ist heute weit mehr als ein funktionaler Arbeitsraum. 
Sie ist Lebensraum, Treffpunkt und ein zentrales 
Gestaltungselement des Wohnens. Entsprechend hoch 
sind die Anforderungen an Design, Materialität und 
Alltagstauglichkeit. Die Schreinerei Baumgartner entwickelt 
Küchenlösungen, die diesen Ansprüchen gerecht werden: 
individuell geplant, sorgfältig umgesetzt und auf den Alltag 
der Kundinnen und Kunden abgestimmt.

KÜCHENAUSSTELLUNG 
   LUZERN INSPIRATION UND PLANUNG FÜR 

KÜCHEN, DIE WIRKLICH PASSEN



passenden Weg zur persön-
lichen Traumküche.

Planungshilfe – gut vor- 
bereitet zur eigenen Küche
Ein besonderes Angebot fin-
det sich auch online: Mit der 
Checkliste «Küche individuell 
planen» stellt die Schreine-
rei Baumgartner eine struk-
turierte Planungshilfe zur 
Verfügung. Sie unterstützt 
dabei, eigene Bedürfnisse, 
Abläufe und Wünsche früh-
zeitig zu klären – eine wert-
volle Grundlage für fundierte 
Entscheidungen. Ergänzend 
dazu lässt sich der Online-Ka-
talog bequem durchblättern, 
um Inspiration zu sammeln 
und erste Stilrichtungen zu 
definieren.

Persönliche Beratung  
bis ins Detail
Auf Wunsch begleiten erfahrene 
Küchen-Experten durch die Aus-
stellung und beraten umfassend. 
In der anschliessenden Planung 
wird nicht nur die Gestaltung be-
rücksichtigt, sondern auch der 
Innenausbau bis ins Detail opti-
miert – für ergonomische Abläu-
fe, intelligente Stauraumlösungen 
und eine Küche, die langfristig 
Freude bereitet. Von der ersten 
Idee bis zur Montage begleitet 
das Team den gesamten Prozess 
mit Erfahrung und handwerkli-
cher Präzision.

Markenpartnern ermöglicht es, 
bewährte Systeme flexibel einzu-
setzen und bei Bedarf gezielt zu 
ergänzen. Sondermasse, beson-
dere Materialien oder funktiona-
le Details werden in der eigenen 
Werkstatt präzise umgesetzt. 
Wer Wert auf natürliche Materia-
lien legt, findet mit Küchen von 
Team 7 eine ökologisch hoch-
wertige Lösung aus massivem 
Naturholz – langlebig, schad-
stofffrei und zeitlos im Design. 
Nachhaltige Qualität und sorg-
fältige Verarbeitung schliessen 
dabei eine realistische Budget-
planung nicht aus. Ob Markenkü-
che, individuelle Ergänzung oder 
komplett massgefertigte Schrei-
nerküche: Für unterschiedliche 
Ansprüche und finanzielle Rah-
menbedingungen gibt es einen 

Baumgartner Schreinerei AG
Schützenrain 1
6012 Kriens-Obernau
Tel. +41 41 320 30 70
info@basago.ch
www.basago.ch



Für den begeisterten Gartenbesitzer gehört 
der Besuch einer Gartenbauausstellung 
zum festen Bestandteil des Sommers. 
Hier findet man Inspiration, Eleganz und 
ein individuelles Vergnügen für jeden 
Gartenliebhaber. Aber wie wäre es, wenn 
die Gartenbauausstellung, im speziellen die 
Gartenplattenausstellung, direkt zu Ihnen 
nach Hause kommt. Keineswegs keine 
Utopie, sondern im Fall der Firma ATEGA 
seit Jahren gelebte Realität.

                                              ATEGA 
LIEFERT  INSPIRATION FÜR
GARTEN  UND  TERRASSE

MOBILE 
MUSTERAUSSTELLUNG 

Simon Lüthi besucht Sie mit einem speziell 
konzipierten Ausstellungsanhänger, mit 
dem er bei Ihnen vor Ort bemustern kann. 



ATEGA Handels GmbH
Eichtalstrasse 57/59
8634 Hombrechtikon
Tel. +41 52 366 55 88
info@atega.ch
www.atega.ch

Und auf Vielfalt braucht man 
keineswegs zu verzichten, 
denn im Anhänger präsen-
tieren sich mehr als 200 ver-
schiedene Platten. Darunter 
befinden sich Keramikplat-
ten, auch Feinsteinzeugplat-
ten genannt, die eine hohe 
Rutschfestigkeit aufweisen. 
Sie entsprechen der Norm 
und sind dadurch für den 
Aussenbereich geeignet. Die-
se Dienstleistung kostet 200 
Franken, der Betrag wird aber 
im Falle der Auftragsvergabe 
wieder gutgeschrieben.

Der Ideenlieferant für Ihren 
Garten
Und sollte Ihnen dennoch der 
Sinn nach dem Besuch einer 
fixen Ausstellung stehen, 
so ist dies in Obfelden oder 
Hombrechtikon möglich. Hier 
können Sie bei der Breite des 
Sortiments trefflich verwei-
len. Dieses umfasst neben 
Keramikplatten und Kera-
mikpflaster für den Aussen-
bereich auch Verblender so-
wie Keramik-Sonderteile wie 

Poolrandplatten und Treppenstufen. 
Ergänzt wird das Sortiment durch Be-
tonpflaster, Betonplatten und Pflas-
terklinker, Sichtschutz, dekorative 
Steinkörbe, Kies, Gefässe und Rank-
gitter, Gartenbeleuchtung, praktische 
Hochbeete und technisches Zubehör.

Dabei darf der Kunde versichert sein, 
dass nur Produkte, welche die Quali-
tätsanforderungen des ATEGA-Exper-
tenteams erfüllen, an den Mann und 
die Frau gebracht werden. Damit Ihr 
Garten oder Ihre Terrasse in neuem 
Glanz erscheint und möglichst lange 
Freude bereitet. Die ATEGA Handels 
GmbH hat sich als Partner für Garten-
bauprodukte in den Regionen Zürich, 
Zürcher Oberland, Ost- und Zentral-
schweiz einen Namen mit hoher Re-
putation geschaffen.

Dekorative und wirkungsvolle 
Sichtschutzelemente
Mit den hochwertigen Aussenbelä-
gen und Gestaltungselementen wird 
Ihr Garten zu einem einzigartigen 
Bijou. Entdecken Sie jetzt dekorati-
ven Sichtschutz, um neugierige Bli-
cke abzuwehren sowie das geniale 
AT-Steinkorb System, Hochbeete 

in diversen Ausführun-
gen sowie witterungs-
beständige Outdoor-
Keramik-Platten beim 
Zürcher Spezialisten für 
Gartenprodukte.

Ihr Garten wird zur 
Wohlfühloase
Im Mai 2016 gründete 
Simon Lüthi die Firma 
ATEGA Handels GmbH 
mit dem Ziel, als kreative 
Ideengeber für Baupro-
jekte im Innen- und Aus-
senbereich aufzutreten. 
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Drei Haustypen für unterschiedliche 
Bedürfnisse
Zur Auswahl stehen drei Haustypen, 
die sich an unterschiedliche Lebens-
situationen richten. Die grosszügigen 
EFH Typ A-E sind die grössten Häu-
ser im Quartier und bringt es auf 5½ 
Zimmer und 138 Quadratmeter Netto-
wohnfläche, verteilt auf drei Etagen, 
mit offenem Wohnbereich, Doppel-
garage, grossem Balkon und eigenem 

Am sonnigen Südhang von Huttwil 
entsteht das Energiequartier Hohlen: Zwölf 
moderne Einfamilienhäuser mit eigenem 
Quartiersolarkraftwerk, grosszügigen Grundrissen 
und einem Panorama über das Emmental. 
Verkauft werden die Häuser durch die Luzerner 
GEWAL Immobilien-Treuhand AG, die seit bald 
vierzig Jahren in der Zentralschweiz vermittelt.

                  NEUES 
ENERGIEQUARTIER 
AM SONNENHANG 
ÜBERS EMMENTAL

von Ronnie Hürlimann

HOHLEN IN 
HUTTWIL
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Huttwil liegt im Berner Oberaargau, dort, wo das 
Emmental in sanfte Hügel übergeht. Am Süd-
hang der Gemeinde entsteht seit einiger Zeit das 
Energiequartier Hohlen, ein Neubauprojekt mit 
insgesamt 18 Einfamilienhäusern und 38 Eigen-
tumswohnungen, die bereits vollständig verkauft 
sind. Die erhöhte Lage bringt viel Licht, Ruhe und 
einen offenen Blick über das Städtchen und die 
umliegende Landschaft, während Schulen, Lä-
den und der Bahnhof trotzdem in Gehdistanz 
bleiben. Herzstück des Quartiers ist ein eigenes 
Solarkraftwerk: Die Bewohnerinnen und Bewoh-
ner produzieren gemeinsam mit ihren Nachbarn 
Solarstrom direkt vor Ort, gesteuert über einen 
Smart Energy Link, der für tiefe Energiekosten 
und einen hohen Eigenverbrauch sorgt. Wer 
sich vor Ort ein Bild machen möchte, kann dies 
bei regelmässigen Besichtigungsterminen tun, 
an denen das Projekt persönlich vorgestellt und 
Fragen direkt beantwortet werden.



dratmetern eine clevere Raum-
aufteilung zu einem attraktive-
ren Preis, mit eigenem Garten, 
Balkon, Terrasse und gemeinsa-
mem Technikraum. Die Grund-
stücksgrössen variieren je nach 
Haustyp zwischen rund 400 und 
800 Quadratmetern, sodass für 
unterschiedliche Ansprüche und 
Budgets das passende Zuhause 
dabei ist.

Nachhaltig gebaut, für heute 
und morgen
Massive Bauweise, hoch-
wertige, individuell wählbare 
Materialien und grosszügige 
Fensterflächen prägen die 
Häuser im Quartier Hohlen. 
Die Photovoltaikanlage auf 
dem Dach, eine durchdachte 
Dämmung und die Fussbo-
denheizung im ganzen Haus 
sorgen für Komfort und Ener-
gieeffizienz, ergänzt durch 
eine intelligente Steuerung 
der Haustechnik. 

Weinkeller im Untergeschoss. 
Wer es kompakter mag, findet 
im Typ J, K und R ein 4½-Zim-
mer-Haus mit 134 Quadratme-
tern auf zwei Etagen, klarem 
Grundriss, Balkon und Terrasse 
sowie einem Elternbereich mit 
eigenem Bad, ideal für Paare 
oder kleine Familien. Die Dop-
pelhaushälften des Typs L-Q 
schliesslich bieten auf 115 Qua-

GEWAL Immobilien-Treuhand AG
Voltastrasse 44
6005 Luzern
Tel. +41 41 310 40 30
info@gewal.ch
www.gewal.ch



   ZÜGELN MUSS NICHT 
STRESSIG SEIN

Ein Umzug beginnt selten erst am Zügeltag. Bei der Laslo 
AG gehören Planung, Transport, Räumung, Lagerung und 
Endreinigung zusammen. Besonders anspruchsvoll wird 
es dort, wo empfindliche Güter bewegt werden oder ein 
Haushalt sinnvoll entrümpelt werden muss. Genau hier 
zeigt sich, wie viel Erfahrung hinter einem reibungslosen 
Wohnungswechsel steckt.

LASLO AG BEGLEITET 
VON A BIS Z

Mehr als ein Zügeltag
Wenn der Umzugstermin näher rückt, denken viele zuerst 
an Kartons, Möbel und das Sofa, das durchs Treppen-
haus muss. Der Alltag einer Umzugsfirma ist breiter. Da 
ist der Flügel, der eine ruhige Hand braucht, die Wohnung, 
die tadellos übergeben werden soll, und der Keller, in dem 
sich über Jahre mehr angesammelt hat als gedacht.



Auszug. Was über ein enges 
Treppenhaus kaum zu bewe-
gen wäre, gelangt so direkt zum 
Fenster oder auf den Balkon.

Was nach dem Umzug bleibt
Der zweite anspruchsvolle Teil 
zeigt sich oft erst, wenn die Mö-
bel weg sind. Ein Wohnungs-
wechsel macht sichtbar, wie 
viel sich über die Jahre ange-
sammelt hat. Die Laslo AG über-

nimmt Entrümpelungen von 
Keller, Estrich oder Garage 
ebenso wie ganze Haushalts-
auflösungen. Das Material 
wird fachgerecht und nach 
Fraktionen getrennt der Ent-
sorgung zugeführt. Für viele 
ist das eine grosse Entlas-
tung, denn Räumungen kos-
ten Zeit, Kraft und mehrere 
Fahrten zur Sammelstelle.

Lagern statt wegwerfen
Nicht alles muss sofort ent-
sorgt werden. Wer vorü-
bergehend Platz braucht, 
kann Möbel und Hausrat im 
Grossraumlager in Ebikon 
ein- oder zwischenlagern, 
bis klar ist, was bleibt und 
was weiterzieht.

Alles aus einer Hand
Seit über 30 Jahren 
begleitet die Laslo AG 
Private, Firmen, Schu-
len und Verwaltungen 
bei Wohnungswech-
seln, Räumungen und 
Transporten. Der Ab-
lauf beginnt mit Bera-
tung, Besichtigung und 
transparenter Offerte 
und reicht bis zur Reinigung mit Ab-
gabegarantie. Im Zentrum steht da-
bei die Zufriedenheit der Kundinnen 
und Kunden. Dass dieser Anspruch 
im Alltag ankommt, zeigen auch die 
vielen positiven Bewertungen, in 
denen besonders die zuverlässige 
Organisation, die sorgfältige Arbeit 
und der professionelle Umgang her-
vorgehoben werden.

Wenn der Flügel nach oben muss
Manche Stücke verzeihen keinen 
Fehler. Klaviere und Flügel, Tresore, 
Antiquitäten oder Kunstob-
jekte lassen sich nicht ein-
fach in eine Kiste packen. 
Sie brauchen Erfahrung, das 
richtige Gerät und Ruhe im 
entscheidenden Moment. 
Für hochgelegene Woh-
nungen arbeitet die Laslo 
AG mit zwei Schräg-Möbel-
liften mit bis zu 29 Metern 

LASLO AG
Standort Luzern
Matthofstrasse 4b,6005 Luzern
Tel. +41 41 361 18 10
Standort Zug
Schmidgasse 2, 6300 Zug
Tel. +41 41 710 02 30
info@laslo.ch
www.laslo.ch



Ein Schreiner arbeitet mit Holz. 
Doch nicht jedes Projekt lässt 
sich mit Holz lösen. Wenn ein 
Waschtisch nahtlos in eine 
Wandfläche übergehen soll, 
wenn Feuchtigkeit, Hygiene 
und intensive Nutzung eine 
Rolle spielen, braucht es andere 
Materialeigenschaften. Die 
Meyer AG in Ennetbürgen ist 
Generalimporteurin von Varicor®

in der Schweiz und zeigt, was 
dieser Mineralwerkstoff für 
Schreiner, Sanitärbetriebe und 
den Innenausbau leisten kann.

                            FUGENLOSE 
OBERFLÄCHEN FÜR BAD, 
KÜCHE & INNENAUSBAU

VARICOR® SCHWEIZ
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Meyer AG
Herdern 10
6373 Ennetbürgen
Tel. +41 41 620 16 57
info@meyer-systeme.ch
www.meyer-systeme.ch
www.varicor.ch

Ein Material mit Spielraum
Varicor® ist ein copolymer-
gebundener Mineralwerk-
stoff aus Aluminiumhydro-
xid und gebundenen Kunst-
harzen. Was technisch 
klingt, wird in der Werk-
statt schnell konkret: Das 
Material lässt sich sägen, 
fräsen, bohren, schleifen, 
warm verformen und fu-
genlos verkleben. Dadurch 
entstehen Oberflächen, 
Übergänge und Formen, 
die mit klassischen Materialien nur ein-
geschränkt möglich wären. Gleichzeitig 
ist Varicor® porenfrei, wasser- und ver-
schleissfest, hygienisch, lebensmittel-
tauglich und reparierbar. Kleinere Ge-
brauchsspuren oder Beschädigungen 
lassen sich bearbeiten, ohne dass ein 
ganzes Element ersetzt werden muss.

Wo Holz an Grenzen kommt
Die typischen Einsatzbereiche liegen 
dort, wo Design und Funktion eng zu-
sammenkommen: Badezimmer, Kü-
chen, Labore, Gastronomie, Ladenbau, 
Empfangszonen oder öffentliche Räu-

me. Gerade im Bad 
haben sich die Ansprü-
che verändert. Aus der 
früheren Nasszelle ist 
vielerorts ein gestalte-
ter Raum geworden, in 
dem Pflegeleichtigkeit, 
Ergonomie und eine 
ruhige Formensprache 
gefragt sind.

Für Schreiner und Sani-
tärbetriebe eröffnet Va-
ricor® zusätzliche ge-
stalterische und tech-
nische Möglichkeiten. 
Wandverkleidungen, 
Waschtische, Dusch-
tassen, Becken oder 

Ablagen können massgefertigt und auf schwieri-
ge Einbausituationen abgestimmt werden.

Verarbeitung braucht Know-how
Varicor® verarbeitet sich nicht einfach wie Holz. 
Klebeverbindungen, thermische Verformung, 
Oberflächenbearbeitung und fugenlose Über-
gänge verlangen Präzision und Erfahrung. Des-
halb unterstützt die Meyer AG Fachbetriebe mit 
Material, Beratung und Verarbeitungskompetenz 
– besonders dann, wenn sie Varicor® erstmals 
einsetzen oder komplexere Projekte realisieren 
möchten.

Erfahrung aus Ennetbürgen
Die Meyer AG hat den Import und Schweizer Ver-
trieb von Varicor® 2011 übernommen. Heute be-
liefert sie Schreiner und Varicor®-Verarbeiter in 
der ganzen Schweiz mit Tafelware, Platten und 
gegossenen Formteilen. Dazu gehören etwa 
Sanitär- und Laborbecken, Waschtische, Spülen 
oder Röhren.
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Holz erlebt im Bauwesen eine neue Aufmerksamkeit. 
Als nachwachsender Rohstoff vereint es Nachhaltigkeit, 
Energieeffizienz und eine natürliche Ausstrahlung – 
Eigenschaften, die in Zeiten von Klimabewusstsein 
und Ressourcenschonung immer wichtiger werden. 
Holz gilt deshalb zunehmend als Baustoff der Zukunft. 
In der Zentralschweiz zeigt Bieri Holzbau in Flühli, 
wie sich traditionelles Handwerk, moderne Technik 
und persönliche Beratung zu individuellen Bau- und 
Wohnlösungen verbinden lassen.

     WARUM HOLZ 
ALS BAUSTOFF DER 
ZUKUNFT GILT

HOLZBAU ZENTRALSCHWEIZ

Holz: vielseitig, nachhaltig  
und zeitgemäss
Die Vorteile von Holz sprechen 
für sich. Der natürliche Bau-
stoff ist erneuerbar, langlebig 
und vollständig rezyklierbar. 
Gleichzeitig sorgt er für ein an-
genehmes Raumklima und 
überzeugt durch hervorragende 
Isolationseigenschaften.

Diese Kombination macht Holz 
zu einem der flexibelsten Mate-
rialien im Bauwesen. Ob Neubau, 
Umbau, Modernisierung oder Er-
weiterung bestehender Gebäude 
– Holz lässt sich in unterschied-
lichsten Bauformen einsetzen. 
Gleichzeitig ermöglicht die heu-
tige Planungstechnik präzise 
Konstruktionen und neue archi-
tektonische Lösungen.

So verbindet der Holzbau heute 
Tradition und Innovation: jahr-
hundertealtes Handwerk trifft auf 



Bieri Holzbau
Emmenstrand
6173 Flühli
Tel. +41 41 488 12 65
holzbau.bieri@bluewin.ch
www.holzbau-bieri.ch

moderne Fertigungstechnologie und 
digitale Planung.

Persönliche Beratung als Grundlage 
jedes Projekts
Bei Bieri Holzbau im luzernischen 
Flühli steht die Zusammenarbeit 
mit den Kundinnen und Kunden im 
Mittelpunkt. Die Unternehmensphi-
losophie basiert auf dem direkten 
Dialog und einer individuellen Be-
treuung vom ersten Gespräch bis 
zur Umsetzung.

Bauherren und Auftraggeber erhal-
ten einen festen Ansprechpartner, 
der sie während des gesamten Pro-
jekts begleitet. Diese persönliche 
Betreuung sorgt dafür, dass Wün-
sche, Vorstellungen und praktische 
Anforderungen früh geklärt werden 
und in die Planung einfliessen.

«Im Mittelpunkt unserer Unterneh-
mensphilosophie steht der Dialog 
mit unseren Kundinnen und Kun-

den», lautet die Devise des 
Unternehmens von Beat 
Bieri und seinem Team.

Massgeschneiderter  
Innenausbau mit Charakter
Neben klassischen Holzbau-
arbeiten gehört der indivi-
duelle Innenausbau zu den 
zentralen Tätigkeitsfeldern 
des Unternehmens.



Solarfocus deckt mit 
Pelletkessel, Stückholz- 
und Hackschnitzelkesseln, 
Wärmepumpen und 
Frischwassermodulen 
praktisch das ganze 
Spektrum ab. Wie findet ein 
Hausbesitzer die für sein 
Gebäude passende Lösung? 
Wichtig ist eine fachliche Bera-
tung durch einen unabhängigen 
Anbieter, der alle diese Produkt-
varianten kennt. Wir bei Solarfo-
cus haben den Vorteil, dass wir 
aus eigener Entwicklung und 
Produktion heraus das ganze 
Spektrum abdecken und da-
durch neutral beraten können.

Was sind die drei häufigsten 
Fehler, die Leute beim Kauf 
einer Heizung machen?
Einerseits schaut man oft nur 

Pelletkessel oder Wärmepumpe, Fördergeld oder Last-
Minute-Entscheid, seriöse Offerte oder Lockangebot: Bei der 
Heizungswahl entscheiden viele Details über Jahre. Pius Elmiger, 
Geschäftsführer von Solarfocus Schweiz in Altishofen, kennt die 
häufigsten Stolpersteine und sagt, worauf es wirklich ankommt.

                     DIE RICHTIGE 
     HEIZUNG FINDEN, 
OHNE TEURE FEHLER

TIPPS FÜR 
HAUSBESITZER

Pius Elmiger ist der Spezialist zum Thema Heizen



scheidend ist vor allem die 
benötigte Vorlauftempera-
tur, also ob Radiatoren oder 
eine Bodenheizung vorhan-
den sind und wie oft höhe-
re Temperaturen gebraucht 
werden. Und natürlich spielt 
auch der verfügbare Platz eine 
Rolle, im Gebäude wie auch 
rundherum.

Wie wichtig ist die 
Kombination mit 
Solarthermie oder 
Frischwassermodulen, 
und wo lohnt sich das eher 
weniger?
Mit Solarthermie oder Photo-
voltaik lässt sich der Bedarf 
an Fremdenergie deutlich re-
duzieren. Die Sonne kennt 
keine Preisschwankungen: Ist 
die Anlage einmal installiert, 
reduzieren sich die laufen-
den Kosten beim Zukauf von 
Strom oder Brennstoff spür-
bar. Weniger sinnvoll ist aus 
unserer Sicht die Kombination 

von Solarthermie mit einer Wär-
mepumpe, dort setzen wir eher 
auf Photovoltaik, das funktioniert 
in der Regel besser. Frischwas-
sermodule kommen vor allem 
dort zum Einsatz, wo grössere 
Mengen Warmwasser gebraucht 
werden, etwa in Hotels oder 
Alterszentren.

Welche Rolle spielen 
Förderungen, und wie sollte 
man das im Kaufprozess 
einplanen?
Förderungen spielen eine grosse 
Rolle, je nachdem, von welchem 
System man umsteigt. 

auf den Preis und lässt sich von 
Internet-Lockangeboten oder ei-
ner reinen Online-Beratung ohne 
persönlichen Kontakt verleiten. 
Andererseits denkt man das 
Endresultat manchmal zu wenig 
durch und verlässt sich dann ein-
fach darauf, dass es schon pas-
sen wird.

Worauf muss man bei der 
Grössenwahl, also der 
Dimensionierung, besonders 
achten, und was passiert, wenn 
man es falsch macht?
Ein guter Fachberater erkennt im 
offenen Gespräch vor Ort, was 
der Kunde wirklich braucht, wie 
sein Verhalten beim Warmwas-
serverbrauch ist und zu welchen 
Zeiten wie viel Energie gefragt 
ist. Eine falsche Dimensionie-
rung führt oft zu häufigem Ein- 
und Ausschalten der Anlage. Bei 
grösseren Anlagen können wir 
hier entgegenkommen, indem 
wir kaskadiert fahren, also zwei 
Produkte kombinieren.

Wärmepumpe oder 
Pelletkessel: Wovon 
hängt die 
Entscheidung 
wirklich ab?
Das lässt sich 
nicht pauschal 
beantworten. Ent-

SOLARFOCUS Schweiz GmbH
Feldmatt 12
6246 Altishofen
Tel. +41 41 984 08 80
info@solarfocus.ch
www.solarfocus.ch



5 VORTEILE:

 �Keine hohen Maklergebühren – 
Sparen Sie Tausende von Franken!

 �Einfach & digital – Verkaufen Sie 
bequem von überall aus.

 �Maximale Kontrolle –  
Behalten Sie den Überblick über  
den gesamten Prozess.

 �Schneller Verkauf –  
Dank smarter Technologien und 
gezieltem Marketing.

 �Transparente Abläufe – Klare  
Kosten, keine versteckten Gebühren.

Vergessen Sie teure Maklerprovisionen! 
Unser digitaler Immobilienmakler 
ermöglicht es Ihnen, Ihre Immobilie 
effizient und kostengünstig online zu 
verkaufen. Mit modernen Technologien, 
transparenten Prozessen und voller 
Kontrolle über den Verkaufsablauf sparen 
Sie Zeit und Geld. Starten Sie jetzt und 
verkaufen Sie smarter!

Scan den QR-Code & erfahre mehr.

VERKAUFE DEINE

IMMOBILIE 
OHNE HOHE 
MAKLERGEBÜHREN! 



HIER FINDEN SIE, 
WAS SIE SUCHEN
bauen-wohnen-schweiz.ch

NACHHALTIGES
BAUEN FÜR DIE
ZUKUNFT
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Wer an Enterprise Software denkt, 
denkt zuerst an Bildschirme, Dash-
boards und Prozesse, die im Hinter-
grund einfach funktionieren sollen. 
Was dahinter steckt, sieht man sel-
ten: Server, die zuverlässig laufen 
müssen. Netzwerke, die stabil blei-
ben müssen. Cloud-Plattformen, die 
sicher betrieben werden, die wach-
sen, ohne je zu stolpern. Bei Opacc 
in Rothenburg sind es genau diese 
technischen Berufe, die das Funda-
ment der eigenen Software bilden, 
die das Unternehmen seit 1988 als 
Schweizer Anbieterin entwickelt, 
betreibt und laufend weiterbaut. 
Auf der zentralen Plattform OXAS 
entstehen Lösungen für ERP, Mobi-
le-ERP, CRM und Online Shop, aus 
einem Guss und mit dem Anspruch, 

Seit 1988 entwickelt Opacc Software AG in Rothenburg die 
eigene Enterprise Software für Schweizer Unternehmen, 
von ERP über CRM bis zum Online Shop, alles auf der 
gemeinsamen Plattform OXAS. Damit diese Systeme 
zuverlässig laufen, braucht es Menschen, die Technik nicht 
nur bedienen, sondern verstehen und weiterentwickeln.

                     WO TECHNIK 
VERANTWORTUNG  TRÄGT

OPACC IN 
ROTHENBURG

von Ronnie Hürlimann



mit internen und externen Fachleuten 
weiterentwickeln. Es ist ein Berufs-
feld für Menschen, die gerne nahe an 
der Technik und gleichzeitig nahe an 
den Menschen sind, die täglich mit 
diesen Plattformen arbeiten.

Cloud Engineering: das Rückgrat 
moderner Software
Im Opacc Cloud Center laufen die 
Fäden zusammen. Cloud Engineers 
bauen dort moderne Cloud-Infra-
strukturen und Plattformen auf, 
betreiben sie und entwickeln sie 
laufend weiter. Automatisierung, 
Verfügbarkeit, Performance und Se-
curity stehen dabei im Zentrum, ob 
bei der Konfiguration von Systemen, 
der Bereitstellung von Software 
oder der Steuerung ganzer Work-
flows für Kundinnen und Kunden. 
Denn die Extended Enterprise Soft-
ware von Opacc funktioniert nur 
dann, wenn die Plattform dahinter 
zuverlässig, sicher und zukunftsfä-
hig bleibt, im Sinne der Swiss Made-
Philosophie und der Update-Garan-
tie, die Opacc seinen Kunden über 
Jahrzehnte hinweg verspricht und 
auch hält. Es ist Arbeit mit echter 
Wirkung: Jede Optimierung im Hin-
tergrund wirkt sich direkt auf all jene 
Unternehmen aus, die sich Tag für 

Tag auf die Systeme von 
Opacc verlassen.

Nachwuchs mit 
Perspektive
Auch in den eigenen Nach-
wuchs investiert Opacc mit 
langem Atem. Am Campus 
in Rothenburg bildet das 
Unternehmen neben Media-
matikerInnen auch Informa-
tikerInnen EFZ- Plattform-
entwicklung aus. Zwei Tage 
pro Woche geht es an die 
Berufsschule, den Rest der 
Zeit steht die Arbeit mitten 
im echten Betrieb im Zent-
rum, mit Netzwerken, Ser-
vern und Systemen, die tat-
sächlich im Einsatz sind. 

Mitarbeitenden, Busi-
ness Partnern und 
Systemen eine durch-
gängige digitale Zu-
sammenarbeit zu 
ermöglichen. Quali-
tät hat dabei einen 
hohen Stellenwert, in 
der Softwareentwick-
lung genauso wie im 
Betrieb der Systeme 
und in der Ausbildung 
der Mitarbeitenden.

Systemtechnik: 
Verantwortung für das,  
was läuft
Wer in der Systemtechnik bei 
Opacc arbeitet, sorgt dafür, 
dass am Campus in Rothen-
burg wie auch bei Kundinnen 
und Kunden alles funktioniert. 
Das Aufgabenfeld ist breit: 
von der Betreuung der inter-
nen IT-Infrastruktur mit Netz-
werken, Servern und Clients 
bis zur Realisierung und Be-
treuung ganzer Systemumge-
bungen direkt bei den Kunden. 
Dazwischen liegt viel Praxisar-
beit, Tickets bearbeiten, Sys-
teme installieren und aktuali-
sieren, Prozesse gemeinsam 

Opacc Software AG 
Hauptsitz:

Wahligenpark 1
6023 Rothenburg
Tel.: +41 41 349 51 00
jobs.opacc.ch
www.opacc.ch



Die Anfänge der Druckerei Engelberger 
Druck AG in Stans gehen bis ins Jahr 1896 
zurück. Im Lauf der Jahre entwickelte man 
sich zum führenden Kompetenzzentrum 
in Sachen Druck. Und das bereits in der 
fünften Generation. Edi Engelberger Junior 
leitet zusammen mit dem Führungsteam 
die Unternehmung, welche beginnend 
mit dem Beratungsgespräch über die 
Medienvorstufe bis hin zum Druck und 
der entsprechenden Weiterverarbeitung 
Kunden aus der ganzen Schweiz 
umfassend berät.

                         IHR EXPERTE  
FÜR DIGITALDRUCK: 

ENGELBERGER 
DRUCK 

SCHNELL, BRILLANT, FLEXIBEL



Engelberger Druck AG
Oberstmühle 3
6370 Stans
Tel. +41 41 619 15 55
welcome@engelbergerdruck.ch
engelbergerdruck.ch

Das Resultat sind beein-
druckende Printprodukte 
von höchster Qualität, die 
mit den neusten techno-
logischen Möglichkeiten 
produziert werden, mit viel 
Liebe und Sorgfalt zur Ma-
terie. Und das wird belohnt: 
Regelmässig räumen die 
Stanser den in der Branche 
hoch angesehenen Swiss 
Print Award ab. Der Kunden-
kreis umfasst sowohl Priva-
te wie auch Unternehmen, 
welche unabhängig von der 
gewünschten Auflage der 
Druckerzeugnisse, Periodi-
ka oder Geschäftsdrucksa-
chen professionell bedient 
werden. Das rund 80-köp-
fige Team bietet sämtliche 
Druckleistungen unter einem 
Dach an.

Führend auch im 
Digitaldruck
Das Verfahren des Digital-
druckes hat sich in den letz-
ten Jahren fest etabliert. Da-
bei liegen die Vorteile dieser 
Technologie auf der Hand: 

Es handelt sich in erster Linie 
um ein Druckverfahren, das sehr 
flexibel auf die Wünsche des 
Kunden reagieren kann. Das ge-
wünschte Motiv wird ohne Zwi-
schenschritte direkt auf Papier 
gedruckt. Dazu wird die Datei am 
Computer digital vorbereitet und 
anschliessend an den Drucker 
gesendet. Das geschieht schnell 
und somit zeit- und kostenspa-
rend. Auf diese Weise können 
Druckaufträge von geringster 
Stückzahl in Auftrag gegeben 
werden, die individuell nach den 
Wünschen der Kunden ausge-
führt werden. Sowohl Farbkor-
rekturen als auch Motivänderun-
gen lassen sich innerhalb von 
kurzer Zeit realisieren. Dadurch 
verringern sich gleichzeitig die 
Kosten und die Druckprozesse 
sind deutlich umweltschonender als bei 
anderen Druckverfahren. Darüber hinaus 
steht den Kunden eine grosse Auswahl an 
möglichen Grössen sowie Materialien zur 
Verfügung.

Die Beratung steht über allem
Ob Offset- oder eben Digitaldruck, das 
sechsköpfige Beratungsteam unter der 

Leitung von Ver-
kaufsleiter Sandro 
Blättler zeigt inner-
halb eines ersten 
persönlichen Gesprä-
ches die zahlreichen 
Möglichkeiten auf, 
um ein möglichst 
optimales Druck-
resultat zu realisie-
ren. Stets dem ge-
wünschten Lieferter-
min verpflichtet, wird 
seitens Engelberger 
Druck AG alles un-
ternommen, diesen 
auch einzuhalten. 

87



BUSINESS CAMPUS 
     LIMMATTAL:
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In Schlieren macht eine junge Schule auf sich aufmerksam: Der 
Business Campus Limmattal begleitet Berufsleute auf ihrem 
nächsten Karriereschritt. Wer sich beruflich weiterentwickeln will, 
braucht heute mehr als ein Diplom. Gefragt sind Praxis, Flexibilität 
und digitale Kompetenzen. Persönliche Betreuung, praxiserfahrene 
Dozenten, moderne Lernmethoden und der gezielte Einsatz von 
künstlicher Intelligenz prägen das Bildungsangebot.

Persönlich betreut. Praxisnah. 
Zukunftsorientiert.
«Wir wollen keine anonyme Massen-
schule sein», sagt Dr. Peter Barmettler, 
Mitglied der Schulleitung und Inhaber. 
«Unsere Klassen bleiben überschau-
bar, unsere Dozenten kennen die An-
forderungen der Berufspraxis aus ers-
ter Hand und schaffen eine persönliche 
Lernatmosphäre.»

Zum persönlichen Konzept gehört auch 
die durchdachte Infrastruktur. Der Busi-
ness Campus liegt direkt beim Bahnhof 
Schlieren, Parkplätze befinden sich unmit-
telbar vor dem Haus. Helle, klimatisierte 
Unterrichtsräume sowie kostenloser Kaf-
fee und Wasser schaffen ideale Voraus-
setzungen für zielorientiertes Lernen.

Technische Kaufleute: In einem Jahr 
zur eidgenössischen Berufsprüfung
Der Lehrgang für Technische Kaufleute 
führt in nur zwei Semestern zur eidge-
nössischen Berufsprüfung. Unterrichtet 

       WEITERBILDUNG FÜR TECHNISCHE 
KAUFLEUTE, HF RECHT UND HF WIRTSCHAFT



Business Campus AG
Wiesenstrasse 10a
8952 Schlieren 
Tel. +41 44 738 41 00
info@business-campus.ch
www.business-campus.ch

wird an zwei Abenden pro Woche sowie 
am Samstag und lässt sich dadurch auch 
mit einer Vollzeitbeschäftigung gut verein-
baren. «Unser Lehrgang ist kompakt, aber 
nicht gekürzt», erklärt Barmettler. «Wir de-
cken den gesamten Prüfungsstoff ab – 
einfach in einem intensiven Format.»

Eine angenehme Lernatmosphäre, pra-
xiserprobte Dozenten und ein fundiertes 
Prüfungstraining sorgen dafür, dass die 
Teilnehmer fachlich und methodisch opti-
mal auf die eidgenössische Berufsprüfung 
vorbereitet werden.

«Wir drehen nicht Däumchen», sagt Bar-
mettler schmunzelnd. «Unser Ziel ist, die 
Teilnehmer bestens gerüstet an die Berufs-
prüfung zu schicken.»

Höhere Fachschule Recht (HFR):  
Juristische Kompetenz mit integrierter KI
Wer sich beruflich in einem rechtlichen 
Umfeld etablieren möchte, braucht fundier-
tes juristisches Fachwissen. Die HF Recht 

bietet ein eidgenössisch 
anerkanntes Diplom und 
bereitet Berufsleute ge-
zielt auf den nächsten 
Entwicklungsschritt vor. 



DEINE FOTOS PERFEKT
IN SZENE GESETZT.

WWW.FOTOGRAF-BUCHEN.CH

Hier Profifotograf finden

FOTOS 
Professionelle

VOM PROFI
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TREUHAND LUZERN 

IHR VERTRAUENS- 
WÜRDIGER PARTNER  
FÜR FINANZ- 
ANGELEGENHEITEN!

Wir bieten Ihnen kompetente Beratung und 
massgeschneiderte Lösungen, um Ihre 
finanziellen Ziele zu erreichen und Ihre 
Geschäfte erfolgreich zu führen. Verlassen Sie 
sich auf unsere langjährige Erfahrung und 
unser Engagement für Ihre finanzielle Zukunft!

Gerliswilstrasse 43
6020 Emmenbrücke 
T 041 618 22 22
www.treuhand-luzern.ch

Lehrstelle finden –
Zukunft starten

Einfach Beruf & Ort eingeben
und passende Lehrstellen finden.

www.lehrstellenangebote.ch

Jetzt Lehrstelle finden

Schweizweit Lehrstellen

Kein Account nötig

Lehrstellen Schweiz

Lehrstellenplattform

Ausbildung

Berufslehre



Das erfolgreiche Geschäftsmodell 
bleibt dasselbe: Kundinnen und Kun-
den profitieren weiterhin von der 
unabhängigen und persönlichen 
Beratung rund um das Thema Hy-
potheken, Finanzierungen und Im-
mobilienlösungen. Mit dem neuen 
Standort stärkt Resolve ihre Präsenz 
in der Zentralschweiz und schafft 

AUS DKI SCHWEIZ WIRD 
            RESOLVE LUZERN
Mit dem 1. August 2026 begann für den versierten 
Experten in Sachen Unternehmens- und 
Immobilienfinanzierungen, Benjamin Koch, ein neues 
Kapitel. Mit der Übernahme der Vertretung der Firma 
Resolve nimmt er fortan deren Interessen in den Kantonen 
Luzern, Nidwalden und Obwalden wahr. Benjamin Koch 
legt grossen Wert auf die Feststellung, dass die bisherigen 
Hypothekarangebote der DKI Schweiz nahtlos in die 
Resolve überführt werden. Für die bisherigen Kunden 
ändert sich demnach nichts. Dieser Schritt erlaubt es 
Benjamin Koch, die Kompetenzen im Bereich der 
Immobilienfinanzierung weiter zu bündeln sowie 
das bestehende Angebot für Unternehmen 
weiter auszubauen.

Benjamin Koch freut sich, Sie und Ihr Finanzierungsprojekt persönlich kennen zu lernen.



blick, welche Bank oder Versicherung 
günstiger ist als die eigene Hausbank. 
Individuell und optimiert.

Die Vorfreude ist gross
Benjamin Koch macht keinen Hehl da-
raus, dass er sich auf die neue Heraus-
forderung freut. Wörtlich sagt er: «Unser 
Ziel ist es, Kundinnen und Kunden mit 
einer unabhängigen, transparenten und 
lösungsorientierten Beratung bei sämt-
lichen Finanzierungsfragen zu begleiten. 
Gleichzeitig können wir die bewährten 
Dienstleistungen der DKI Schweiz ohne 
Unterbruch weiterführen.» Es ist in der 
Tat verblüffend einfach, mit wie wenig 
Aufwand Sie zur günstigsten Hypothek 
gelangen. Hier wird garantiert die güns-
tigste Lösung gefunden. Im Netzwerk 
von der Resolve befinden sich zahlreiche 
Kapitalgeber der unterschiedlichsten Art. 
Auf der Webseite kann aus Neufinanzie-
rungen, Verlängerung oder Erhöhung der 
Hypothek und Baufinanzierungen ge-
wählt werden. Dank der dynamischen 
und tagesaktuellen Datenbank liegt das 
Angebot in Windeseile vor. Danach geht 
es an den Feinschliff, bei dem jede Infor-
mation zählt. Je besser die Dokumenta-
tion ausgearbeitet ist, desto besser kann 
Benjamin Koch den Markt herausfor-

dern. Dafür steht er mit 
seinem Namen.

Benjamin Koch freut 
sich, Sie und Ihr Finan-
zierungsprojekt persön-
lich kennen zu lernen.

eine zentrale Anlauf-
stelle für Hypothe-
ken und Immobilien-
finanzierungen.

Neuer Standort in 
Luzern
Vom bisherigen DKI-
Geschäftssitz in 
Steinhausen zieht 
die Firma mit dem 
Standort Resolve 

Luzern ins Herz der Stadt 
Luzern, genauer an die Brü-
nigstrasse 25. Von hier aus 
nimmt Benjamin Koch neu 
seine Geschäftsinteres-
sen wahr. Unabhängig und 
schnell verschafft er seinen 
Kunden und Kundinnen eine 
Übersicht von Banken, Versi-
cherungen und Pensionskas-
sen. Er erkennt rasch, wer der 
Günstigste ist, und er kann 
das nachher dem Kunden 
mit wenigen Angaben offe-
rieren. Zudem ist Benjamin 
Koch auf die Verlängerung 
von Hypotheken speziali-
siert. Im Auftrag des Kunden 
verschafft er sich einen Über-

DKI Schweiz
Bahnhofstrasse 1
6312 Steinhausen,
Tel. +41 41 362 05 00
anfrage@dki-schweiz.ch
www.finanzanfrage.ch

Resolve Luzern
Brünigstrasse 24
6005 Luzern
benjamin.koch@resolve.ch
www.resolve.ch



Wachstum statt Abbau
Opaccs Erfolg spricht für sich: 
Das Unternehmen expandiert 
und kann neue Stellen schaf-
fen. Gesucht sind Menschen, 
die in der IT nicht nur einen Job 
suchen, sondern eine Aufga-
be mit Substanz. Offene Profile 
reichen von ERP-Projektleitung 
über Wirtschaftsinformatik 
und Cloud Engineering bis zu 
Softwareentwicklung, Vertrieb 
und HR. Wer keine exakt pas-
sende Stelle findet, kann sich 
ebenfalls melden. Opacc prüft 
auch Initiativprofile mit soli-
der Informatik-Ausbildung und 
Berufserfahrung.

Menschen mit Fokus
Der Begriff Talent wird oft 
schnell verwendet. Bei Opacc 
meint dieser mehr als ein tech-
nisches Können. Gesucht sind 
Persönlichkeiten, die mitdenken, 
Verantwortung übernehmen 
und komplexe Aufgaben nicht al-
lein am Bildschirm lösen wollen. 

Jetzt ist der richtige Zeitpunkt, sich bei Opacc 
zu bewerben. Während in vielen Branchen über 
Sparprogramme gesprochen wird, setzt das Schweizer 
Software-Unternehmen ein anderes Zeichen. Es baut 
Stellen auf und sucht IT-Talente mit Fachwissen, 
Teamgeist und Fokus. Am Hauptsitz in Rothenburg 
und am Standort Münchenstein entstehen Aufgaben 
rund um ERP, Cloud, Entwicklung, Beratung und digitale 
Unternehmensprozesse. Gleichzeitig investiert Opacc 
in Ausbildung, flexible Arbeitsmodelle und langfristige 
Perspektiven.

            DIGITALE 
MACHERINNEN 
    UND MACHER

OPACC 
SUCHT 
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Schweizer Software mit 
Handschrift
Opacc entwickelt seit 1988 En-
terprise-Software für Schweizer 
und internationale Unterneh-
men. Rund 500 Kunden arbeiten 
mit Lösungen, die ERP, E-Busi-
ness, CRM, Online-Shops und 
digitale Prozesse verbinden. 
Entwickelt wird in der Schweiz, 
ebenso die Dienstleistungen 
rund um Einführung, Support 
und Weiterentwicklung.

Gerade für KMU ist diese 
Nähe wichtig. Wer Business-
Software einführt, sucht 
nicht nur Funktionen, son-
dern einen Partner, der den 
Schweizer Markt kennt, Pro-
zesse versteht und langfris-
tig begleitet.

Arbeiten im OpaccCampus
Ein wichtiger Ort dieser Zu-
sammenarbeit ist der Opacc 
Campus in Rothenburg. Dort 
treffen Entwicklung, Be-
ratung, Projektarbeit, Sup-
port, Marketing, HR und 
Unternehmensentwicklung 
aufeinander. Der Campus 
schafft Raum für Austausch, 
konzentriertes Arbeiten 
und flexible Formen der 
Zusammenarbeit.

Mitarbeitende können je 
nach Aufgabe unterschied-
liche Arbeitsplätze nutzen: 
persönliche Arbeitsplätze, 
Rückzugsboxen, Projekträu-
me, Bibliothek oder Meeting-
räume. Auch Homeoffice ist 
möglich. So bleibt Arbeit fle-
xibel, ohne den direkten Aus-
tausch zu verlieren.

Top-Rating und echte 
Benefits
Opacc wurde auf kununu als 
Top Company 2025 ausge-
zeichnet. Der Bewerbungs-
prozess wird mit 4,7 bewer-
tet. Für Menschen auf Stel-
lensuche ist das ein starkes 
Signal, denn es zeigt, wie ein 
Unternehmen mit Kandida-
tinnen, Kandidaten und Mit-
arbeitenden umgeht.

Enterprise-Software entsteht im 
Zusammenspiel von Technolo-
gie, Prozessen und Menschen.

Wer bei Opacc arbeitet, bewegt 
sich deshalb zwischen IT und 
Praxis. Es geht darum, Kunden 
zu verstehen, Anforderungen 
einzuordnen und Lösungen zu 
entwickeln, die im Alltag funktio-
nieren. Genau das macht die Ar-
beit anspruchsvoll und für viele 
IT-Fachkräfte interessant.

95



Zu den Benefits gehören flexible Ar-
beitszeiten, Jahresarbeitszeit, Teil-
zeitmöglichkeiten, mobile Arbeits-
geräte und Homeoffice. Auch beruf-
liche Entwicklung ist fest verankert: 
Fach- und Führungskarrieren, interne 
Wechsel, Fachcoaching, Weiterbil-
dung und die Opacc Academy unter-
stützen Mitarbeitende dabei, ihre 
Stärken auszubauen. Hinzu kommen 
Sabbatical-Tage, die jährlich gesam-
melt werden können, sowie die Mög-
lichkeit für unbezahlten Urlaub.

Nachwuchs 
willkommen
Opacc bildet auch aus. 
Junge Menschen kön-
nen unter anderem eine 
Ausbildung als Media-
matikerin oder Media-
matiker EFZ absol-
vieren. Die vierjährige 
Berufslehre verbindet 
Marketing, Medien und 
Informatik und passt 

zu einer Arbeits-

Opacc Software AG 
Hauptsitz:

Wahligenpark 1
6023 Rothenburg
Tel.: +41 41 349 51 00
jobs.opacc.ch
www.opacc.ch

welt, in der digitale In-
halte, technische Platt-
formen und Kommu-
nikation immer enger 
zusammenwachsen.



• Home Office 
• Vollzeit / Teilzeit
• �ab sofort (keine  

Anstellung) auf Provision

WERDE JETZT

(m/w/d)
/ TELEFONVERKÄUFER

CONTENT 
MARKETING 
BERATER

Jetzt anrufen:
079 517 12 12
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Stiftung für Kinder in der Schweiz
Seestrasse 61 Postcheckkonto 60-78300-2
Postfach 242 Bankverbindung CS Luzern
6052 Hergiswil NW Konto 744370-81
Fon 041 632 44 74 Bankleitzahl 4463
Fax 041 632 44 75
mal@kinderstiftung.info
www.kinderstiftung.info

Gemeinnützige Stiftung unter Aufsicht  
des Departements des Inneren.

Diesen Kindern können Sie helfen!
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Postfach 242 Bankverbindung CS Luzern
6052 Hergiswil NW Konto 744370-81
Fon 041 632 44 74 Bankleitzahl 4463
Fax 041 632 44 75
mal@kinderstiftung.info
www.kinderstiftung.info

Gemeinnützige Stiftung unter Aufsicht  
des Departements des Inneren.
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Wir suchen 
IT-Talente mit Fokus.
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